PADAVEJO IR BARMENO MODULINE PROFESINIO MOKYMO
PROGRAMA

(Programos pavadinimas)

Programos valstybinis kodas, apimtis mokymosi kreditais ir suteikiama kvalifikacija:
P42101302, P43101303 — Padav¢jo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa, skirta
pirminiam profesiniam mokymui, 90 mokymosi kredity, suteikiama kvalifikacija —padavéjas,
barmenas
T43101303 — Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa, skirta testiniam
profesiniam mokymui, 70 mokymosi kreditai, suteikiama kvalifikacija — padavéjas, barmenas
T43101306 — Padavéjo moduling profesinio mokymo programa, skirta testiniam profesiniam
mokymui, 40 mokymosi kredity, suteikiama kvalifikacija — padavéjas
T43101307 — Barmeno moduliné profesinio mokymo programa, skirta testiniam profesiniam
mokymui, 30 mokymosi kredity, suteikiama kvalifikacija — barmenas

Kvalifikacijos lygis pagal Lietuvos kvalifikacijy sandarg (LTKS) — IV

Minimalus reikalaujamas iSsilavinimas kvalifikacijai jgyti:
P42101302 — pagrindinis iSsilavinimas ir mokymasis vidurinio ugdymo programoje
P43101303, T43101303, T43101306, T43101307 — vidurinis iSsilavinimas

Reikalavimai profesinei patir¢iai (jei taikomi) — néra

Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy, turizmo, sporto bei poilsio sektorinio profesinio komiteto
sprendimas: aprobuoti Padavéjo ir barmeno moduling profesinio mokymo programg. Sprendimg
jteisinancio posédzio, jvykusio 2015 m. balandzio 24 d., protokolo Nr. ST2-11.

Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy, turizmo, sporto bei poilsio sektorinio profesinio komiteto
sprendimas: aprobuoti atnaujinta Padavéjo ir barmeno moduling profesinio mokymo programg.
Sprendimg jteisinancio posédzio, ivykusio 2017 m. rugs¢jo 1 d., protokolo Nr. ST2-13.

Programa parengta jgyvendinant Europos Sajungos socialinio fondo ir Lietuvos Respublikos biudzeto leSomis finansuojama
projekta ,, Kvalifikacijy formavimas ir modulinio profesinio mokymo sistemos kiirimas® (projekto Nr. VP1-2.2-SMM-04-V-
03-001).

Programa atnaujinta jgyvendinant i§ Europos Sajungos struktiiriniy fondy 1éSy bendrai finansuojama projekta ,,Lietuvos
kvalifikacijy sistemos plétra (I etapas)“ (projekto Nr. 09.4.1-ESFA-V-734-01-0001).



1. PROGRAMOS APIBUDINIMAS

Programos paskirtis.

Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa skirta kvalifikuotam darbuotojui
parengti, kuris gebéty savarankiskai aptarnauti maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy lankytojus,
pokyliy ir priémimy svecius, gaminti gérimus, kokteilius, Saltuosius ir karstuosius uzkandzius bei juos
patiekti.

Padavéjo moduliné profesinio mokymo programa skirta kvalifikuotam darbuotojui parengti, kuris
gebéty savarankiSkai aptarnauti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy lankytojus, pokyliy ir priémimy
svecius.

Barmeno moduliné profesinio mokymo programa skirta kvalifikuotam darbuotojui parengti, kuris
gebéty savarankiskai gaminti gérimus, kokteilius, Saltuosius ir karStuosius uzkandzius bei juos patiekti.

Busimo darbo specifika.

Asmuo, jgijes barmeno kvalifikacija, galés dirbti barmenu baruose, kavinése, restoranuose ir kitose
maitinimo paslaugas teikianciose jmonése, kuriose jrengti barai, o asmuo, jgij¢s padavéjo kvalifikacija
— padavéju jvairiy tipy maitinimo paslaugas teikianciose jmonése. Asmenys jgij¢ padavejo ir barmeno
kvalifikacijas gali dirbti barmenais ir / ar padavéjais jvairiy tipy maitinimo paslaugas teikianciose
Imongése.

Dirbant privalu dévéti specialius darbo drabuzius, prisisegti skiriamaji zenklg. Darbo metu yra
galimos konfliktinés situacijos, todél reikalingi gebéjimai jas suvaldyti ir spresti. Darbas organizuojamas
pamainomis, dirbama su elektros prietaisais.

Darbo priemongés: kasos aparatas, alaus pilstymo aparatas, sul¢iaspaudé¢, indaplové, ledy generatorius,
Saldytuvas, plaktuvas, peiliai, atidarytuvas, kams¢iatraukis, stiklo indai, svérimo jrenginiai, matavimo
prietaisai, skys¢iy matavimo talpos, mechaniniai baro jrenginiai, kavos virimo aparatai, stalo indai ir
jrankiai, stalo uztiesalai ir kiti reikmenys, stalo serviravimo jrankiai, virtuvés informavimo sistema,
lokali pranesimy sistema, kompiuteriné lankytojy aptarnavimo programa, kasos zurnalas.

Darbuotojui privalu atlikti sveikatos profilaktinj patikrinima ir turéti asmens medicining knygele¢ arba
privalomojo sveikatos patikrinimo medicining pazyma.



2. PROGRAMOS PARAMETRAI

2.1. PADAVEJO IR BARMENO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

Valstybinis
kodas

Modulio
pavadinimas

LTKS
lygis

Apimtis
mokymosi
kreditais

Kompetencijos

Kompetenciju pasiekimg iliustruojantys mokymosi rezultatai

Ivadinis modulis (i§ viso 2 mokymosi kreditai)

4000006

Ivadas i profesija

v

2

Pazinti profesija.

ISmanyti padavéjo ir barmeno profesijas ir jy teikiamas galimybes darbo
rinkoje.

Suprasti padavéjo ir barmeno profesing veikla, veiklos procesus, funkcijas ir
uzdavinius.

Demonstruoti jau turimus, neformaliuoju ir (arba) savaiminiu biidu jgytus
padavéjo ir barmeno kvalifikacijoms biidingus gebéjimus.

Bendrieji moduliai (i§ viso 8 mokymosi kreditai)

4102201 | Saugus elgesys v 1 Saugiai elgtis ISmanyti ekstremaliy situacijy tipus, galimus pavojus.
ekstremaliose ekstremaliose ISmanyti saugaus elgesio ekstremaliose situacijose reikalavimus ir
situacijose situacijose. instrukcijas, garsinius civilinés saugos signalus.

4102102 | Samoningas fizinio v ) Reguliuoti fizinj ISmanyti fizinio aktyvumo formas.
aktyvumo aktyvuma. Demonstruoti asmenin;j fizinj aktyvuma.
reguliavimas Taikyti fizinio aktyvumo formas, atsizvelgiant j darbo specifika.

4102203 | Darbuotojy sauga v 2 Tausoti sveikatg ir ISmanyti darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus, keliamus darbo vietai.
ir sveikata saugiai dirbti.

Kvalifikacija sudaranf¢ioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i$ viso 60 m

okymosi kredity)

Privalomieji

(is viso 60 mokymosi kredity)

3101327

PasiruoSimas
aptarnauti svecius

10

Paruosti darbo vieta.

[Smanyti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy tipus, paskirtj ir jiems
keliamus reikalavimus, jy klasifikavimg.

ISmanyti reikalavimus, taikomus padavéjo asmens higienai, darbo rubams,
laikysenai.

ISmanyti maitinimo paslaugas teikianc¢iy jmoniy prekybos patalpy, prekybos
salés baldy paskirtj ir priezitirg.

Saugiai dirbti sveciy aptarnavimo paruoSiamuosius darbus.

Paruosti prekybos sale, servantg ir kitg inventoriy sve¢iams aptarnauti.

Paruosti darbui stalo

ISmanyti stalo jrankiy, indy, tauriy, uztiesaly, servetéliy ir ranksluostéliy,




indus, jrankius, taures,
stalo uZtiesalus.

padékly ir kity reikmeny asortimenta, paskirtj, laikymo salygas.
Paaiskinti padavéjo darbo technikos reikalavimus.

Nesti 1¢ékstes, padéklus, jrankius, taures ir kita serviravimo inventoriy.
Paruosti stalo serviravimo inventoriy stalui serviruoti.

Serviruoti stalus.

ISmanyti stalo serviravimo reikalavimus.

ISmanyti jvairiy stalo puoSybos elementy paskirtj.

Dengti stalg pagal pagrindines stalo serviruotes, laikantis serviravimo darby
sekos.

Parinkti serviravimo inventoriy ir serviruoti stalus.

4101366

Sveciy
aptarnavimas

15

Patiekti patiekalus ir
gérimus.

ISmanyti lankytojy aptarnavimo sistemas, elementus, staly rezervavimo
taisykles.

ISmanyti valgiara$¢iy, kainorasciy rusis, jy sudarymo taisykles.
Bendrauti su lankytojais, laikantis etikos ir psichologijos reikalavimy.
Patiekti patiekalus sveCiams jvairiais patiekimo biidais.

Patiekti Saltuosius, karstuosius, desertinius, delikatesinius patiekalus,
konditerijos gaminius, vaisius, uogas ir gérimus.

Patiekti patiekalus, paruostus prie svecio stalo.

Vykdyti pardavimy
apskaitg.

Apibidinti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo
programas, naudojamas aptarnaujant svecius.

Dirbti su maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programine
jranga, skirta naudoti aptarnaujant svecius.

Dirbti su fiskaliniais kasos aparatais.

4101377

Specialiyjy
uzsakymy
vykdymas

10

Aptarnauti pobuviy
svecius ir konferencijy
dalyvius.

ISmanyti pobtiviy rusis ir jy ypatumus.

ISmanyti svec¢iy aptarnavimo ypatumus, susijusius su jvairiy saliy religija,
paprociais.

ISmanyti uzsakymo priémimo reikalavimus, pasirengimo darbus pobiiviams,
priemimams, konferencijoms ir kitiems renginiams.

ISmanyti darbo organizavimo, stalo serviravimo, sveciy aptarnavimo darby
eiga jvairiy pobiiviy, priémimy, konferencijy ir kity renginiy metu.

Saugiai dirbti aptarnaujant svecius pobuiviy, priémimy, konferencijy ir kity
renginiy metu.

Priimti uzsakyma pobiiviams, priémimams, konferencijoms ir kitiems
renginiams.

Serviruoti stalus ir aptarnauti svecius pobiiviy, priémimy, konferencijy ir




kity renginiy metu.
Aptarnauti svecius, teikiant maitinimo paslaugas jvairiose poilsio vietose,
laivuose, gelezinkelio, oro transporte ir kt.

Aptarnauti viesbucio
sveclus.

ISmanyti viesbucio gyventojy maitinimo paslaugy organizavimo ypatumus.
Suteikti maitinimo paslaugas viesbuciy gyventojams restoranuose, bufetuose
ir kt.

Patiekti valgius ir gérimus j vieSbucio kambarj.

Apriipinti mini barg maisto prekémis.

3101325 | Baro paruosimas, Il 5 Paruosti barg sveciams | ISmanyti tarptautinés barmeno asociacijos IBA veikla, bary riisis.
jo prieZzitira ir aptarnauti. ISmanyti reikalavimus, taikomus barmeno asmens higienai, darbo
sveciy drabuziams, laikysenai.
aptarnavimas Paruosti baro jrenginius darbui.
Atpazinti baro inventoriy, baro indus ir taures.
Paruosti barmeno darbo vieta.
Aptarnauti baro ISmanyti bendravimo su lankytojais etikg ir psichologija.
lankytojus. ISmanyti baro terminus, jy reikSmes.
Pagal reikalavimus aptarnauti baro lankytojus.
Suteikti sve¢iui informacija apie baro gérimus, uzkandzius, konditerijos
gaminius.
4101367 | Barmeno darbo v 5 Sudaryti baro ISmanyti baro prekiy ir zaliavy asortiments.
organizavimas asortimentg. Uzsakyti baro prekes ir zaliavas.
Priimti baro prekes ir zaliavas.
Vykdyti baro darbo ir | Tvarkyti buhalterinés baro apskaitos dokumentus.
materialiniy vertybiy Apibiidinti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programy
apskaitg. paskirtj, valdymo priemones.
Apskaiciuoti baro prekiy kainas ir antkainius.
Tvarkyti materialiniy vertybiy apskaitos dokumentus sandélio ir
administravimo programomis.
Naudoti pardavimy Apibtdinti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programy
apskaitos programg. paskirtj, valdymo priemones.
Dirbti su maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo
programomis aptarnaujant svecius.
Dirbti su fiskaliniais kasos aparatais.
4101368 | Gérimy, kokteiliy, v 15 ISpilstyti ir patiekti ISmanyti nealkoholiniy ir alkoholiniy gérimy kilme, zaliava, skonines




nesudétingy Saltyjy
ir karstyjy
uzkandziy
gaminimas bei
patiekimas

alkoholinius ir
nealkoholinius
gérimus.

savybes, jy riisis, derinimo prie patiekaly principus.

Suprasti skys¢iy matavimo vienety sistemas.

Parinkti indus (taures, stiklines, gsotélius ir kt.) pagal paskirtj atitinkamiems
gérimams patiekti.

Patiekti nealkoholinius ir alkoholinius gérimus, laikantis jvairiy gérimy
iSpilstymo ir patiekimo reikalavimy.

Gaminti ir patiekti
maiSytus gérimus ir
kokteilius.

ISmanyti kokteiliy ruosimo biidus priklausomai nuo jy sudedamyjy daliy.
ISmanyti jvairius kokteiliy puosimo biidus, priedy parinkimo principus ir
kity baro aksesuary paskirtj.

ISmanyti gérimy miSiniy ir kokteiliy klasifikavimg pagal tam tikrus
pozymius.

Parinkti baro inventoriy, baro indus ir taures kokteiliams ir kitiems gérimy
misiniams.

Pagaminti kokteilius jvairiais budais, laikantis jy paruo$imo taisykliy.
Paruosti ir patiekti gérimy miSinius bei kokteilius pagal pateiktas receptiiras.

Gaminti ir patiekti
karstuosius gérimus.

ISmanyti arbatos ir kavos rusis bei kitus kar§tuosius gérimus, jy kokybés
rodiklius.

ISmanyti prieskonius ir kitus priedus, dekoravimo elementus, naudojamus
ruo$iant karStuosius gérimus.

Apibtdinti baro indus, jrankius ir kitas darbo priemones, skirtus karstiesiems
gérimams paruosti ir patiekti.

ISmanyti karsStyjy gérimy ruosimo technologijg ir patiekimo principus.
Paruosti gérimy Zaliavas, kavos virimo aparatus ir kitus jrenginius
karstiesiems gérimams gaminti.

Saugiai gaminti jvairius karStuosius gérimus ir patiekti juos tam skirtuose
induose.

Gaminti ir patiekti
nesudétingus Saltuosius
ir karStuosius
uzkandZius.

ISmanyti maisto produktus ir zaliavas, jy savybes, maistin¢ verte, paskirtj.
ISmanyti nesudétingy Saltyjy ir karstyjy uzkandziy, deserty bei kity
patiekaly, baigiamy ruosti bare, asortimentg, kulinaring charakteristika,
patiekimo taisykles.

Saugiai dirbti su baro mechaniniais, Siluminiais, $aldymo jrenginiais ir Kitu
inventoriumi, laikantis eksploatavimo taisykliy ir higienos reikalavimy.
Pagaminti nesudétingus, bare baigiamus ruosti Saltuosius ir kar$tuosius
uzkandzius, desertus bei kitus gaminius.




Patiekti nesudétingus, bare baigiamus ruosti Saltuosius ir kar$tuosius
uzkandzius, desertus bei kitus gaminius.
Pasirenkamieji moduliai (i§ viso 10 mokymosi kredity)
3101331 | Maisto ruoSimas Il 5 Paruosti maisto ISmanyti higienos reikalavimus, taitkomus maitinimo paslaugas teikianc¢ioms
gaminimo patalpas jmonéms.
darbui. Paruosti virtuvés patalpas, jrenginius, inventoriy, darbo vieta maistui
gaminti.
Tvarkyti darbo vieta, inventoriy pagal darbuotojy saugos ir higienos
reikalavimus.
Parinkti maisto ISmanyti maisto prekiy klasifikavima, rasis, zenklinima, laikymo salygas,
produktus ir zaliavas kokybés rodiklius.
patiekalams ir ISmanyti maisto produkty grupes (rekomenduojamas sveikai mitybai,
gérimams gaminti. galinCias sukelti alergija, sitilomas vegetarams ir kt.)
Parinkti maisto produktus ir zaliavas patiekalams bei gérimams gaminti,
nustatant jy kokybe pagal kokybés rodiklius.
Atlikti maisto produkty | ISmanyti produkty ir Zaliavy pirminio paruoSimo reikalavimus.
ir zaliavy pirminj Paruosti maisto produktus ir zaliavas patiekalams bei gérimams gaminti.
paruosima. Saugiai naudoti jvairius maisto Siluminio paruosimo budus.
Gaminti patiekalus ir Apskaiéiuoti maisto produkty ir zaliavy kiekj patiekalams ir gérimams
gérimus. gaminti.
Pagaminti Saltuosius, karstuosius, saldziuosius patiekalus ir gérimus.
4101378 | Gérimy parinkimas v 5 Derinti gérimus su [Smanyti gérimy jvairove, gamybos budus, kilme, regionus.
ir patiekimas patiekalais ir patiekti ISmanyti someljé veiklos principus.
juos sveciams. Naudoti taures pagal jy paskirt] jvairiems gérimams patiekti.
Derinti gérimus su patiekalais ir juos patiekti.
Organizuoti gérimy degustacijas.
Sudaryti gérimy kortg. | ISmanyti gérimy rinkos analizés ir vertinimo svarbg.
ISmanyti atsargy priezitirg, gérimy laikymo vietas ir sglygas.
Ivertinti gérimy kokybe pagal gérimy kokybés kriterijus.
Sudaryti gérimy meniu.
4101379 | Ivairiy skoniy v 5} Parinkti kava kavos ISmanyti kavos auginimo ir gaminimo procesus.
kavos gaminimas gérimams gaminti. ISmanyti kavos asortimentg ir ruo$imo meng.
ir patiekimas Parinkti kava jvairiems kavos gérimams ruosti.
Nustatyti kavos kokybe, remiantis kavos kokybés rodikliais.




Gaminti ir patiekti
kava.

ISmanyti kavos virimo aparaty veikimo principus.
Ivairiais biidais gaminti ir tam skirtuose induose patiekti kava.

Baigiamasis

modulis (i§ viso 10 mokymos

i kredity)

4000002

Ivadas j darbo
rinka

v

10

Formuoti darbinius
jgtidZius realioje darbo
vietoje.

Isivertinti ir realioje darbo vietoje demonstruoti jgytas kompetencijas.
Susipazinti su biisimo darbo specifika ir adaptuotis realioje darbo vietoje.
Isivertinti asmenines integracijos i darbo rinka galimybes.




2.2. PADAVEJO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

(programa skirta tik testiniam profesiniam mokymui)

Valstybinis
kodas

Modulio
pavadinimas

LTKS
lygis

Apimtis
mokymaosi
kreditais

Kompetencijos

Kompetenciju pasiekimg iliustruojantys mokymosi rezultatai

Bendrieji moduliai (i§ viso 0 mokymosi kreditai)

Kvalifikacija sudaranc¢ioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i§ viso 35 mokymosi kreditai)

Privalomieji (is viso 35 mokymosi kreditai)

3101327

PasiruoSimas
aptarnauti svecius

10

Paruosti darbo vieta.

ISmanyti maitinimo paslaugas teikianc¢iy jmoniy tipus, paskirtj ir jiems
keliamus reikalavimus, jy klasifikavima.

ISmanyti reikalavimus, taikomus padavéjo asmens higienai, darbo ribams,
laikysenai.

[Smanyti maitinimo paslaugas teikianc¢iy jmoniy prekybos patalpy, prekybos
salés baldy paskirtj ir priezilirg.

Saugiai dirbti sveciy aptarnavimo paruosiamuosius darbus.

Paruosti prekybos sale, servanta ir kitg inventoriy sveCiams aptarnauti.

Paruosti darbui stalo
indus, jrankius,
taures, stalo
uztiesalus.

[Smanyti stalo jrankiy, indy, tauriy, uztiesaly, servetéliy ir ranksluostéliy,
padékly ir kity reikmeny asortimenta, paskirtj, laikymo salygas.
Paaiskinti padavéjo darbo technikos reikalavimus.

Nesti 1ekstes, padéklus, jrankius, taures ir kitg serviravimo inventoriy.
Paruosti stalo serviravimo inventoriy stalui serviruoti.

Serviruoti stalus.

ISmanyti stalo serviravimo reikalavimus.

ISmanyti jvairiy stalo puoSybos elementy paskirtj.

Dengti stalg pagal pagrindines stalo serviruotes, laikantis serviravimo darby
sekos.

Parinkti serviravimo inventoriy ir serviruoti stalus.

4101366

Svediy
aptarnavimas

15

Patiekti patiekalus ir
gérimus.

ISmanyti lankytojy aptarnavimo sistemas, elementus, staly rezervavimo
taisykles.

ISmanyti valgiara$¢iy, kainorasciy rusis, jy sudarymo taisykles.
Bendrauti su lankytojais, laikantis etikos ir psichologijos reikalavimy.
Patiekti patiekalus sve€iams jvairiais patiekimo budais.

Patiekti Saltuosius, karstuosius, desertinius, delikatesinius patiekalus,
konditerijos gaminius, vaisius, uogas ir gérimus.




Patiekti patiekalus, paruostus prie svecio stalo.

Vykdyti pardavimy
apskaitg.

Apibidinti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programas,
naudojamas aptarnaujant svecius.

Dirbti su maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programine
jranga, skirta naudoti aptarnaujant svecius.

Dirbti su fiskaliniais kasos aparatais.

4101377

Specialiyjy
uzsakymy
vykdymas

10

Aptarnauti pobiiviy
svecius ir
konferencijy
dalyvius.

[Smanyti pobtiviy risis ir jy ypatumus.

ISmanyti sveiy aptarnavimo ypatumus, susijusius su jvairiy Saliy religija,
paprociais.

ISmanyti uzsakymo priémimo reikalavimus, pasirengimo darbus pobtiviams,
priémimams, konferencijoms ir Kitiems renginiams.

[Smanyti darbo organizavimo, stalo serviravimo, sveciy aptarnavimo darby eiga
Jvairiy pobiiviy, priémimy, konferencijy ir kity renginiy metu.

Saugiai dirbti aptarnaujant svecius pobuiviy, priémimy, konferencijy ir kity
renginiy metu.

Priimti uzsakyma pobiiviams, priémimams, konferencijoms ir kitiems
renginiams.

Serviruoti stalus ir aptarnauti svecius pobuviy, priémimy, konferencijy ir kity
renginiy metu.

Aptarnauti svecius, teikiant maitinimo paslaugas jvairiose poilsio vietose,
laivuose, gelezinkelio, oro transporte ir kt.

Aptarnauti
viesbucio svecius.

ISmanyti viesbucio gyventojy maitinimo paslaugy organizavimo ypatumus.
Suteikti maitinimo paslaugas viesbuciy gyventojams restoranuose, bufetuose ir
Kt.

Patiekti valgius ir gérimus j viesbucio kambarj.

Apriipinti mini barg maisto prekémis.

Baigiamasis

modulis (iS viso 5 mokymosi

kreditai)

4000004

Ivadas i darbo
rinkg

v

5

Formuoti darbinius
jgiidzius realioje
darbo vietoje.

Isivertinti ir realioje darbo vietoje demonstruoti jgytas kompetencijas.
Susipazinti su biisimo darbo specifika ir adaptuotis realioje darbo vietoje.
Isivertinti asmenines integracijos j darbo rinkg galimybes.
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2.3. BARMENO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA
(programa skirta tik testiniam profesiniam mokymui)

Valstybinis
kodas

Modulio pavadinimas

LTKS
lygis

Apimtis
mokymosi
kreditais

Kompetencijos

Kompetencijuy pasiekima iliustruojantys mokymosi rezultatai

Bendrieji moduliai (iS viso 2 mokymosi kreditai)

Kvalifikacija sudaranc¢ioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i$ viso 25 mokymosi kreditai)

Privalomieji (is viso 25 mokymosi kreditai)

3101325

Baro paruoSimas, jo
prieziura ir sveciy
aptarnavimas

5

Paruosti barg sveciams
aptarnauti.

ISmanyti tarptautinés barmeno asociacijos IBA veikla, bary rasis.
ISmanyti reikalavimus, taikomus barmeno asmens higienai, darbo
drabuziams, laikysenai.

Paruosti baro jrenginius darbui.

AtpaZinti baro inventoriy, baro indus ir taures.

Paruosti barmeno darbo vieta.

Aptarnauti baro
lankytojus.

ISmanyti bendravimo su lankytojais etikg ir psichologija.
[Smanyti baro terminus, jy reikSmes.

Pagal reikalavimus aptarnauti baro lankytojus.

Suteikti sveciui informacijg apie baro gérimus, uzkandzius,
konditerijos gaminius.

4101367

Barmeno darbo
organizavimas

Sudaryti baro asortiments.

ISmanyti baro prekiy ir zaliavy asortimentg.
Uzsakyti baro prekes ir Zaliavas.
Priimti baro prekes ir zaliavas.

Vykdyti baro darbo ir
materialiniy vertybiy
apskaitg.

Tvarkyti buhalterinés baro apskaitos dokumentus.

Apibiidinti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo
programy paskirtj, valdymo priemones.

Apskaiciuoti baro prekiy kainas ir antkainius.

Tvarkyti materialiniy vertybiy apskaitos dokumentus sandélio ir
administravimo programomis.

Naudoti pardavimy
apskaitos programg.

Apibudinti maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo
programy paskirtj, valdymo priemones.

Dirbti su maitinimo paslaugas teikianc¢iy jmoniy administravimo
programomis aptarnaujant svecius.

Dirbti su fiskaliniais kasos aparatais.
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4101368

Gérimy, kokteiliy,
nesudétingy Saltyjy ir
karstyjy uzkandziy
gaminimas bei
patiekimas

15

ISpilstyti ir patiekti
alkoholinius ir
nealkoholinius gérimus.

[Smanyti nealkoholiniy ir alkoholiniy gérimy kilme, zaliava, skonines
savybes, jy riisis, derinimo prie patiekaly principus.

Suprasti skys¢iy matavimo vienety sistemas.

Parinkti indus (taures, stiklines, gsotélius ir kt.) pagal paskirtj
atitinkamiems gérimams patiekti.

Patiekti nealkoholinius ir alkoholinius gérimus, laikantis jvairiy
gérimy iSpilstymo ir patiekimo reikalavimy.

Gaminti ir patiekti
maisytus gérimus ir
kokteilius.

ISmanyti kokteiliy ruosimo biidus priklausomai nuo jy sudedamyjy
daliy.

[Smanyti jvairius kokteiliy puosimo biidus, priedy parinkimo
principus ir kity baro aksesuary paskirt;.

[Smanyti gérimy miSiniy ir kokteiliy klasifikavimg pagal tam tikrus
pozymius.

Parinkti baro inventoriy, baro indus ir taures kokteiliams ir kitiems
gérimy misSiniams.

Pagaminti kokteilius jvairiais buidais, laikantis jy paruosimo
taisykliy.

Paruosti ir patiekti gérimy miSinius bei kokteilius pagal pateiktas
recepturas.

Gaminti ir patiekti
karStuosius gérimus.

ISmanyti arbatos ir kavos rusis bei kitus karStuosius gérimus, jy
kokybés rodiklius.

ISmanyti prieskonius ir kitus priedus, dekoravimo elementus,
naudojamus ruosiant karStuosius gérimus.

Apibidinti baro indus, jrankius ir kitas darbo priemones, skirtus
karStiesiems gérimams paruosti ir patiekti.

[Smanyti karsStyjy gérimy ruosimo technologijg ir patiekimo
principus.

Paruosti gérimy Zaliavas, kavos virimo aparatus ir kitus jrenginius
karstiesiems gérimams gaminti.

Saugiai gaminti jvairius karStuosius gérimus ir patiekti juos tam
skirtuose induose.

Gaminti ir patiekti
nesudétingus Saltuosius ir
karstuosius uzkandzius.

[Smanyti maisto produktus ir zaliavas, jy savybes, maisting verte,
paskirtj.
ISmanyti nesudétingy Saltyjy ir karstyjy uzkandziy, deserty bei kity
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patiekaly, baigiamy ruosti bare, asortimenta, kulinaring
charakteristikg, patiekimo taisykles.

Saugiai dirbti su baro mechaniniais, Siluminiais, Saldymo jrenginiais
ir kitu inventoriumi, laikantis eksploatavimo taisykliy ir higienos
reikalavimy.

Pagaminti nesudétingus, bare baigiamus ruosti Saltuosius ir
karStuosius uzkandzius, desertus bei kitus gaminius.

Patiekti nesudétingus, bare baigiamus ruosti Saltuosius ir karStuosius
uzkandZzius, desertus bei kitus gaminius.

Baigiamasis

modulis (i§ viso 5 mokymeosi kreditai)

4000004

Ivadas j darbo rinka

v

5

Formuoti darbinius
jgtdzius realioje darbo
vietoje.

Isivertinti ir realioje darbo vietoje demonstruoti jgytas
kompetencijas.

SusipaZinti su biisimo darbo specifika ir adaptuotis realioje darbo
vietoje.

Isivertinti asmenines integracijos j darbo rinka galimybes.
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3. REKOMENDUOJAMA MODULIU SEKA

3.1. PADAVEJO IR BARMENO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

Valstybinis Modulio pavadinimas LTKS | Apimtis Asmens pasirengimo mokytis modulyje reikalavimai (jei taikoma)
kodas lygis | mokymosi
kreditais
4000006 Ivadas i profesija \Y4 2 Netaikoma.
4102203 Darbuotojy sauga ir sveikata A\ 2 Netaikoma.
3101327 Pasiruos$imas aptarnauti svecéius I 10 Netaikoma.
3101325 Baro paruos§imas, jo priezitira ir I 5 Netaikoma.
sveCiy aptarnavimas
4101367 Barmeno darbo organizavimas 1\ 5 Netaikoma.
4101366 Sveciy aptarnavimas v} 15 Baigti sie moduliai:
Pasiruos$imas aptarnauti svec¢ius
Barmeno darbo organizavimas
4101377 Specialiyjy uzsakymy vykdymas v 10 Baigti Sie moduliai:
PasiruoSimas aptarnauti svecius
Sveciy aptarnavimas
4101368 Gérimy, kokteiliy, nesudétingy v 15 Baigti Sie moduliai:
Saltyjy ir karStyjy uzkandziy Baro paruoSimas, jo priezilra ir sve€iy aptarnavimas
gaminimas bei patiekimas Barmeno darbo organizavimas
4000002 Ivadas j darbo rinka v 10 Baigti visi privalomieji padavéjo ir barmeno kvalifikacijas sudarancioms
kompetencijoms jgyti skirti moduliai.
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3.2. PADAVEJO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA
(programa skirta tik testiniam profesiniam mokymui)

Valstybinis Modulio pavadinimas LTKS | Apimtis Asmens pasirengimo mokytis modulyje reikalavimai (jei taikoma)
kodas lygis | mokymaosi
kreditais
3101327 Pasiruo$imas aptarnauti svecius i 10 Netaikoma
4101366 Sveciy aptarnavimas v 15 Baigti sie moduliai:
PasiruoSimas aptarnauti svecius
4101377 Specialiyjy uzsakymy vykdymas v} 10 Baigti sie moduliai:
PasiruoSimas aptarnauti svecius
Sveciy aptarnavimas
4000004 Ivadas j darbo rinka v 5 Baigti visi privalomieji padavéjo kvalifikacijg sudarancioms kompetencijoms jgyti
skirti moduliai.
3.3. BARMENO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA
(programa skirta tik testiniam profesiniam mokymui)
Valstybinis Modulio pavadinimas LTKS | Apimtis Asmens pasirengimo mokytis modulyje reikalavimai (jei taikoma)
kodas lygis | mokymaosi
kreditais
3101325 Baro paruos§imas, jo priezitira ir I 5 Netaikoma
sveCiy aptarnavimas
4101367 Barmeno darbo organizavimas 1\ 5 Netaikoma
4101368 Gérimy, kokteiliy, nesudétingy v 15 Baigti sie moduliai:
Saltyjy ir karStyjy uzkandziy Baro paruosimas, jo priezitira ir sveCiy aptarnavimas
gaminimas bei patiekimas Barmeno darbo organizavimas
4000004 Ivadas j darbo rinka v 5 Baigti visi privalomieji barmeno kvalifikacijg sudarancioms kompetencijoms jgyti

skirti moduliai.
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4. REKOMENDACIJOS DEL PROFESINEI VEIKLAI REIKALINGU BENDRUJU GEBEJIMU UGDYMO

Bendrieji gebéjimai

Bendryjuy gebéjimuy pasiekima iliustruojantys mokymosi rezultatai

Bendravimas gimtaja kalba

Rasyti gyvenimo apra§yma, motyvacinj laiska, prasyma, ataskaita, elektroninj laiska.
Parengti darbo plang.
Bendrauti vartojant profesing terminija.

Bendravimas uzsienio kalbomis

Bendrauti profesine uzsienio kalba darbinéje aplinkoje.

Bendrauti su klientu uzsienio kalba.

ISvardyti jrenginius, inventoriy, stalo jrankius uzsienio kalba.

Skaityti ir paaiskinti meniu uzsienio kalba.

Rasyti gyvenimo apraSyma, motyvacinj laiska, praSyma, elektroninj laiska.

Matematiniai gebéjimai ir pagrindiniai
gebéjimai mokslo ir technologijy srityse

ISmanyti skys€iy matavimo vienetus.
ISmanyti svorio matavimo vienetus.
Atlikti svorio ir kiekio skai¢iavimus.

Skaitmeninis rastingumas

Naudoti kompiutering skai¢iuokle gérimy receptiiry skai¢iavimams atlikti.

Atlikti informacijos paieska internete.

Rinkti ir saugoti reikalingg informacija.

Dokumentuoti darby aplankus.

Naudoti programing jranga maitinimo paslaugas teikiancioje jmongje.

Paruosti produkto ar darbo pristatyma, naudojantis kompiuterine vaizdy grafinio apdorojimo programa.

Mokymasis mokytis

Isivertinti turimas Zinias ir geb¢jimus.

Organizuoti savo mokymasi.

Pritaikyti turimas Zinias ir gebéjimus dirbant individualiai ir kolektyve.
Parengti profesinio tobulinimo plang.

Socialiniai ir pilietiniai geb&jimai

Bendrauti su jvairiy tipy klientais.

Valdyti savo psichologines buisenas, pojtiius ir savybes.
Spresti psichologines krizines situacijas.

Pagarbiai elgtis su klientu.

Gerbti save, kitus, savo $alj ir jos tradicijas.

Iniciatyva ir verslumas

Suprasti jmonés veiklos koncepcija, verslo aplinka.

ISmanyti verslo kiirimo galimybes.

Atpazinti naujas (rinkos) galimybes, pasitelkiant intuicija, kirybiskuma ir analitinius gebéjimus.
Suprasti socialiai atsakingo verslo kiirimo principus.

Dirbti savarankiskai, planuoti savo laikg.

16




Kultiirinis sgmoningumas ir raiska

Pazinti jvairiy Salies regiony Svenciy tradicijas ir paprocius, jvairiy laikotarpiy estetinj pavelds.
Pazinti jvairiy Saliy estetinius idealus ir skonius.
Lavinti estetinj pozilirj ] meng ir aplinkg.
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5. PROGRAMOS STRUKTURA, VYKDANT PIRMIN] IR TESTIN] PROFES] MOKYMA

Kvalifikacija — padavéjas ir barmenas, LTKS lygis IV

Programos, skirtos pirminiam profesiniam mokymui, struktiira

Programos, skirtos testiniam profesiniam mokymui, struktiira

Ivadinis modulis (is viso 2 mokymosi kreditai)
Ivadas i profesija, 2 mokymosi kreditai

Ivadinis modulis (0 mokymosi kredity)

Bendrieji moduliai (is viso 8 mokymosi kreditai)
Saugus elgesys ekstremaliose situacijose, 1 mokymosi kreditas
Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas, 5 mokymosi kreditai
Darbuotojy sauga ir sveikata, 2 mokymosi kreditai

Bendrieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Kvalifikacijg sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is ViSO 60
mokymosi kredity)
Pasiruosimas aptarnauti svecius, 10 mokymosi kredity
Sveciy aptarnavimas, 15 mokymosi kredity
Specialiyjy uzsakymy vykdymas, 10 mokymosi kredity
Baro paruos§imas, jo priezitra ir sve¢iy aptarnavimas, 5 mokymosi kreditai
Barmeno darbo organizavimas, 5 mokymosi kreditali
Gérimy, kokteiliy, nesudétingy Saltyjy ir karStyjy uzkandziy gaminimas bei
patiekimas, 15 mokymosi kredity

Kvalifikacijg sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 60
mokymosi kredity)
Pasiruo$imas aptarnauti svecius, 10 mokymosi kredity
Sveciy aptarnavimas, 15 mokymosi kredity
Specialiyjy uzsakymy vykdymas, 10 mokymosi kredity
Baro paruos§imas, jo priezitra ir sve¢iy aptarnavimas, 5 mokymosi kreditai
Barmeno darbo organizavimas, 5 mokymaosi kreditali
Gérimy, kokteiliy, nesudétingy Saltyjy ir karstyjy uzkandziy gaminimas bei
patiekimas, 15 mokymosi kredity

Pasirenkamieji moduliai (is viso 10 mokymosi kredity)
Maisto ruosimas, 5 mokymosi kredity
Gérimy parinkimas ir patiekimas, 5 mokymosi kreditai
Jvairiy skoniy kavos gaminimas ir patiekimas, 5 mokymosi kreditai

Pasirenkamieji moduliai (is viso 0 mokymosi kredity)

Baigiamasis modulis (is viso 10 mokymosi kredity)
Ivadas j darbo rinkg, 10 mokymosi kredity

Baigiamasis modulis (is viso 10 mokymosi kredity)
Ivadas j darbo rinka, 10 mokymosi kredity
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Kvalifikacija — padavéjas, LTKS lygis IV Kvalifikacija — barmenas, LTKS lygis 1V

Programos, skirtos testiniam profesiniam mokymui, struktira Programos, skirtos testiniam profesiniam mokymui, struktiira

Ivadinis modulis (0 mokymosi kredity) Ivadinis modulis (0 mokymosi kredity)

Bendrieji moduliai (O mokymosi kredity) Bendrieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Kvalifikacijg sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 35 Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 25

mokymaosi kreditai) mokymaosi kreditai)
PasiruoSimas aptarnauti svecius, 10 mokymosi kredity Baro paruoSimas, jo prieZiiira ir sve€iy aptarnavimas, 5 mokymosi kreditai
Sveciy aptarnavimas, 15 mokymosi kredity Barmeno darbo organizavimas, 5 mokymosi kreditai
Specialiyjy uzsakymy vykdymas, 10 mokymosi kredity Gérimy, kokteiliy, nesudétingy Saltyjy ir karStyjy uzkandziy gaminimas bei

patiekimas, 15 mokymosi kredity

Pasirenkamieji moduliai (is viso 0 mokymosi kredity) Pasirenkamieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai) Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)
Ivadas j darbo rinka, 5 mokymosi kreditai Ivadas j darbo rinka, 5 mokymosi kreditai

Pastabos

e Vykdant pirminj profesinj mokyma asmeniui, neturin¢iam vidurinio iSsilavinimo, turi biiti sudaromos salygos mokytis pagal vidurinio ugdymo programa.

e Vykdant testinj profesinj mokymga asmens ankstesnio mokymosi pasiekimai jskaitomi Svietimo ir mokslo ministro nustatyta tvarka.

e Testinio profesinio mokymo programos modulius gali vesti mokytojai, jgij¢ andragogikos Ziniy ir turintys tai pagrindZiant; dokumentg arba turintys
neformaliojo suaugusiyjy Svietimo patirties.

e Saugaus elgesio ekstremaliose situacijose modulj vedantis mokytojas turi biiti baiges civilinés saugos mokymus pagal PrieSgaisrinés apsaugos ir gelbéjimo
departamento direktoriaus patvirtinta mokymo programg ir turéti tai pagrindZiant; dokumenta.

e Darbuotojy saugos ir sveikatos modulj vedantis mokytojas turi biiti baiges darbuotojy saugos ir sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziantj dokumenta.

e Testinio profesinio mokymo programose darbuotojy saugos ir sveikatos mokymas integruojamas j kvalifikacijg sudaran¢ioms kompetencijoms jgyti skirtus
modulius. Darbuotojy saugos ir sveikatos mokoma pagal Mokiniy, besimokanciy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir sveikatos
programos aprasa, patvirtintg Lietuvos Respublikos §vietimo ir mokslo ministro 2005 m. rugséjo 28 d. jsakymu Nr. ISAK-1953 ,, D¢l Mokiniy, besimokanciy pagal
pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir sveikatos programos apraso patvirtinimo*. Darbuotojy saugos ir sveikatos mokymg vedantis
mokytojas turi biiti baiges darbuotojy saugos ir sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziant] dokuments.
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6. PROGRAMOS MODULIU APRASAI

Modulio pavadinimas — ,,Ivadas j profesija“

6.1. [IVADINIS MODULIS

Valstybinis kodas 4000006
Modulio LTKS v

lygis

Apimtis mokymosi | 2

kreditais

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymaosi rezultatams pasiekti

1. Pazinti profesija.

1.1. ISmanyti padavéjo ir barmeno
profesijas bei jy teikiamas
galimybes darbo rinkoje.

Tema. Padavéjo ir barmeno profesija, jos specifika ir galimybés darbo rinkoje
e Padavéjo ir barmeno darbo vieta

e Padavéjo ir barmeno darbo specifika

e Padavéjo ir barmeno profesijos samprata

e Asmeninés savybés, reikalingos Padavéjo ir barmeno profesijai

e Padavéjo ir barmeno profesinés galimybés

1.2. Suprasti padavéjo ir barmeno
profesine veikla, veiklos procesus,
funkcijas ir uzdavinius.

Tema. Padavéjo ir barmeno profesijy veiklos procesai, funkcijos ir uZdaviniai

e Padavéjo ir barmeno veiklos procesai, funkcijos ir uzdaviniai, atliekami skirtingose padavéjo ir
barmeno darbo vietose

e Geros higienos praktikos taisyklés

Tema. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas

1.3. Demonstruoti jau turimus,
neformaliuoju ir (arba) savaiminiu
biidu igytus padave¢jo ir barmeno
kvalifikacijoms badingus
geb¢jimus.

Tema. Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa

e Mokymo programos tikslai bei uzdaviniai

e Mokymosi formos ir metodai, mokymosi pasiekimy jvertinimo kriterijai, mokymosi jgiidziy
demonstravimo formos (metodai)

e Klausimy, kurie iskilo analizuojant mokymo programa, formulavimas diskusijai (ko nesupratau ir
dar noréciau paklausti apie mokymasi)

e Individualtis mokymosi planai

Tema. Turimy gebéjimuy, igyty savaiminiu ar neformaliuoju biidu, vertinimas ir lygiu
nustatymas

e Turimy gebéjimy savaiminio ar neformaliojo jvertinimo budai

¢ Savaiminiu ar neformaliuoju biidu jgyty gebéjimy vertinimas
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Mokymosi Sitilomas modulio jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).
pasiekimy vertinimo

kriterijai

Reikalavimali Mokymo(si) medziaga:

mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

e Padavé¢jo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduoc¢iy mokinio sgsiuvinis
e Testas turimiems gebéjimams vertinti

istekliams e Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Mokymo(si) priemonés:
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimali Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio
mokymo vietai

pateikti.

Reikalavimai
mokytojo
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir
mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo®, nustatyta
iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) turintis padavéjo, barmeno ar lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesng¢ kaip 3 mety padavéjo, barmeno arba padavéjo ir
barmeno profesinés veiklos patirtj.
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6.2. KVALIFIKACIJA SUDARANCIOMS KOMPETENCIJOMS IGYTI SKIRTI MODULIAI

6.2.1. Privalomieji moduliai

Modulio pavadinimas — ,,Pasiruosimas aptarnauti svecius*

Valstybinis kodas 3101327
Modulio LTKS i

lygis

Apimtis mokymosi | 10

kreditais

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymaosi rezultatams pasiekti

1. Paruosti darbo
vietg.

1.1. ISmanyti maitinimo paslaugas
teikian¢iy jmoniy tipus, paskirtj ir
joms keliamus reikalavimus, jy
klasifikavima.

Tema. Maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy tipai (restoranas, kaviné, baras, uzeiga, greitojo
maitinimo jmoné, valgykla ir kt.)

e Maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy tipai ir jy paskirtis

e Maitinimo paslaugas teikian¢ioms jmonéms keliami reikalavimai

e Maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy tipy klasifikavimas pagal asortimenta, lankytojy
aptarnavimo forma, aptarnaujama kontingenta, pagal gamybos specializacijos laipsnj

1.2. ISmanyti reikalavimus,
taikomus padavéjo asmens

higienai, darbo drabuziams,
laikysenai.

Tema. Bendrieji reikalavimai, keliami aptarnaujancéiajam personalui

e Pagrindiniai padavéjo iSvaizdai, charakteriui, geb&jimams, bendravimui keliami reikalavimai
e Padavéjo asmens higienai keliami reikalavimai

e Padavé¢jo laikysena

e Aptarnaujanciojo personalo klasikiné apranga ir jai keliami reikalavimai

1.3. ISmanyti maitinimo paslaugas
teikianciy jmoniy prekybos
patalpy, prekybos salés baldy
paskirtj ir priezilirg.

Tema. Maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy prekybos patalpos, baldai

e Maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy prekybinés (gamybinés), pagalbinés patalpos

e Maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy baldai, jy iSdéstymo prekybos (pobiiviy) saléje
reikalavimai

e Prekybos salés, gamybiniy ir pagalbiniy patalpy paruoSimo darbai prie§ atvykstant lankytojams

1.4. Saugiai dirbti sveciy
aptarnavimo paruoSiamuosius
darbus.

Tema. Darbuotojy ir sveciy saugos ir sveikatos, darbo saugos, elektros saugos, priesgaisrinés
saugos, aplinkos apsaugos ir higienos reikalavimai ruosiantis aptarnauti svecius

e Lankytojy aptarnavimo parengiamieji darbai, laikantis darbo saugos, elektros saugos,
priesgaisriné€s saugos, aplinkos apsaugos, higienos ir kity reikalavimy

1.5. Paruosti prekybos salg,
servantg ir kitg inventoriy

Tema. Prekybos salés, baldy paruosimas darbui
e Prekybos salés patalpy lankytojams sutikti paruosimas
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sve¢iams aptarnauti.

e Prekybos salés staly ir kédziy iSdéstymas pagal reikalavimus
e Pagalbinio stalo, servanto paruosSimas

2. Paruosti darbui
stalo indus, jrankius,
taures, stalo
uztiesalus.

2.1. ISmanyti stalo jrankiy, indy,
tauriy, uztiesaly, servetéliy ir
rankSluostéliy, padékly ir kity
reikmeny asortimenta, paskirtj,
laikymo salygas.

Tema. Stalo jrankiai

e Stalo jrankiai, paskirtis, paruo§imas naudoti, priezitra, laikymo sglygos

e Asmeniniam ir bendrojo naudojimo stalo jrankiai, paskirtis, paruos§imas naudoti, priezitira, laikymo
salygos

Tema. Stalo indai

e Stalo indali, paskirtis, paruosimas naudoti, priezitira, laikymo sglygos

e Asmeninio ir bendrojo naudojimo stalo indai, paskirtis, paruoS§imas naudoti, priezitra, laikymo
salygos

Tema. Taurés

e Taurés, paskirtis, paruosSimas naudoti, priezitra, laikymo saglygos

e Baro, prekybos salés, pobuviy taurés, paskirtis, paruosimas naudoti, prieziiira, laikymo salygos
Tema. Stalo uitiesalai, servetélés ir rankSluostéliai

e Stalo uZztiesalai, servetélés, ranksluostéliai, paskirtis, paruoSimas naudoti, priezitra, laikymo
salygos

e Panaudoty stalo uztiesaly, servetéliy, ranksluostéliy rasiavimas prie$ skalbimg ar valyma

Tema. Padéklai

e Padeklai, paskirtis, paruoSimas naudoti, priezitra, laikymo salygos

2.2. Paaiskinti padaveéjo darbo
technikos reikalavimus.

Tema. Padavéjo darbo technikos reikalavimai

e [rankiy, indy, tauriy blizginimas

Kito inventoriaus (prieskoniy indeliy ir kt.) paruosimas naudoti
Padavéjo rankSluostélio naudojimo taisykles

Padéklo naudojimo taisyklés

e Indy, jrankiy, tauriy neSimo ir naudoty indy nurinkimo technika

2.3. Nesti lékstes, padéklus,
jrankius, taures ir kitg serviravimo
inventoriy.

Tema. Léksciy, padékly, tauriy, jrankiy ir kito serviravimo inventoriaus nesSimas ir naudoto
nurinkimas

e [¢ksc¢iy neSimo biuidai

e [.¢kscCiy neSimas su padéklinémis lékstémis

e Padéklo nesimas su stalo inventoriumi, patiekalais ar gérimais

e Stalams serviruoti reikalingy jrankiy nesimas

e Tauriy nesimas su padéklu ir be padéklo

e Naudoty indy, jrankiy, tauriy neSimas

23




e Svariy peleniniy ir kito serviravimo inventoriaus nesimas, naudoty nurinkimas

2.4. Paruosti stalo serviravimo
inventoriy stalui serviruoti.

Tema. Stalo serviravimo inventoriaus parinkimas ir paruosimas serviruoti

e Reikiamo inventoriaus (staltiesés, servetélés, indai, jrankiai, taurés, padéklai, prieskoniy indeliai
ir kiti reikmenys) stalui serviruoti apskai¢iavimas ir parinkimas

e Stalo inventoriaus paruosimas stalui serviruoti

e Prieskoniy indeliy, servetéliy dékly, stalo aksesuary ir kity reikmeny paruoSimas stalui serviruoti

3. Serviruoti stalus.

3.1. ISmanyti stalo serviravimo
reikalavimus.

Tema. Pagrindiniai serviravimo reikalavimai
e Pagrindiniai stalo serviravimo reikalavimai
e Staltiesés ant stalo uztiesimo ir keitimo, kity darbo etapy eiliSkumas

3.2. ISmanyti jvairiy stalo
puosybos elementy paskirtj.

Tema. Stalo puosybos elementai
e Stalo puoSybos elementai, jy naudojimo reikalavimai
e Servetéliy lankstymo taisyklés, lankstymo buidai

3.3. Dengti stalg pagal pagrindines
stalo serviruotes, laikantis
serviravimo darby sekos.

Tema. Stalo serviravimo eiga
e Stalo serviravimo eiga nesant sveciui, prie svecio ir serviruotés koregavimas po priimto uzsakymo

Tema. Pusrydiy, priespieciy, piety, pavakariy, vakarienés stalo serviruotés ir stalo serviravimo seka
e Pusryciy stalo serviruotés, serviravimo inventorius, serviravimo darby seka

e Priespieciy stalo serviruotés, serviravimo inventorius, serviravimo darby seka

e Pagrindinés piety stalo serviruotés, serviravimo inventorius, serviravimo darby seka

e Pavakariy stalo serviruotés, serviravimo inventorius, serviravimo darby seka

e Vakarienés stalo serviruotés, serviravimo inventorius, serviravimo darby seka

3.4. Parinkti serviravimo
inventoriy ir serviruoti stalus.

Tema. Staly serviravimas

e Staltiesés uztiesimas ant svecio stalo

e Higieninés servetélés, skirtos stalui serviruoti, sulankstymas

e Serviravimo inventoriaus parinkimas ir stalo paserviravimas pagal restorano serviruote nesant
sveciul, prie svecio

e Serviravimo inventoriaus parinkimas ir stalo paserviravimas pagal minimalig pusry¢iy stalo
serviruotg

e Serviravimo inventoriaus parinkimas ir stalo paserviravimas pagal paprastg, iSplésting ir couvert
piety stalo serviruotes

e Serviravimo inventoriaus parinkimas ir stalo paserviravimas pagal vakarienés stalo serviruote

e Serviravimo inventoriaus parinkimas ir stalo paserviravimas pagal pateikta valgiarastj

Mokymosi
pasiekimy vertinimo

Pasirtipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svariis ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Laikantis reikalavimy paruos$tos sveciui sutikti ir aptarnauti skirtos prekybos
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kriterijai

patalpos, prekybos salés baldai (stalai, kédés ir kt.), pagalbinis stalas, servantas ir kitas inventorius; paruostas stalo serviravimo inventorius
(jrankiai, indai, taurés ir kt.); pagal reikalavimus uzdengtas stalas staltiese, sulankstytos servetélés; serviruojant stala, patiekiant patickalus
ar nurenkant naudota stalo inventoriy (1€kstes, jrankius, taures ir kt.), tinkamai panaudotas padé¢klas; jvairiais biidais neStas ir nurinktas
stalo inventorius; laikantis stalo serviravimo eigos paserviruotas stalas, pademonstruotos piety stalo ir kt. serviruotés. Sutvarkyta darbo
vieta, inventorius pagal darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

Mokymo(si) medziaga:

e Padavé¢jo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduo¢iy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems geb&jimams vertinti

istekliams e Vadovéliai ir kita metodiné medziaga
Mokymo(si) priemonés.
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimai Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio
mokymo vietai

pateikti.
Praktinio mokymo klasé (patalpa), aprupinta darbo priemonémis (tokiomis Kaip stalai, kédés, pagalbinis stalas, servantas, stalo serviravimo
indai ir jrankiai, stalo uztiesalai, padéklai, ranksluostéliai, servetélés) praktiniams darbams atlikti.

Reikalavimai
mokytojo
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprasSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir
mokslo ministro 2014 m. rugpjtcio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo®, nustatyta
i$silavinima ir kvalifikacija;

2) turintis padavéjo ar lygiaverte kvalifikacijg (i$silavinimg) arba ne mazesne kaip 3 mety padavéjo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas —

»Sveliy aptarnavimas*

Valstybinis kodas 4101366
Modulio LTKS v

lygis

Apimtis mokymosi | 15

kreditais

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymaosi rezultatams pasiekti

1. Patiekti 1.1. ISmanyti lankytojy Tema. Lankytojy aptarnavimo sistemos

patiekalus ir aptarnavimo sistemas, elementus, | e Maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy lankytojy aptarnavimo darbo organizavimo sistemos
gérimus. staly rezervavimo taisykles. (individualaus aptarnavimo, aptarnavimo dviese, grandininio aptarnavimo, komandinio aptarnavimo,
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savitarnos, misriojo aptarnavimo)

Tema. Staly rezervavimo taisyklés. Lankytojy aptarnavimo elementai

e Stalo, kurj lankytojas uzsisako (rezervuoja) i§ anksto maitinimo paslaugas teikianc¢ioje jmonéje,
uzsakymo taisykleés

e Lankytojy aptarnavimo etapai (lankytojo sutikimas, pasodinimas, uzsakymo priémimas,
atsiskaitymas su lankytoju, atsisveikinimas)

1.2. ISmanyti valgiarasciy,
kainoras¢iy rasis, jy sudarymo
taisykles.

Tema. Valgiarasciai ir kainorasciai

e Valgiarasciy ir kainorasciy rusys

e Valgiarasciy, kainoras¢iy sudarymo taisyklés

Tema. Valgiara$cio sudarymas

e Valgiara$Cio sudarymas pusry¢iams, prieSpieCiams, pietums, pavakariams, vakarienei ir Kt.

1.3. Bendrauti su lankytojais,
laikantis etikos ir psichologijos
reikalavimy.

Tema. Lankytojy aptarnavimo psichologija

e Lankytojy tipai, jy poreikiai ir lankytojy aptarnavimo ypatumai

e Profesiné etika

e Konfliktai, jy sprendimo budai

¢ Konfliktiniy situacijy valdymas, lankytojy skundai

e Padavéjo ir barmeno elgesio taisyklés aptarnavimo saléje

Tema. Bendravimo psichologija

e Suformuluoti sekmingo bendravimo sampratg. Pasiruosti diskusijai ,,Bendravimas — Zmogaus
vertybé®. Argumentuoti savo teiginius.

Tema. Kalbos Kultiira visuomeniniame maitinime

e Pagal pateikta jmonés valgiarastj ir gérimy kainininka pasitilyti galimam lankytojui patiekaly ir
gérimy asortimentg.

1.4. Patiekti patiekalus sveciams
jvairiais patiekimo buidais.

Tema. Patiekaly patiekimo biidai

e Serviravimo inventoriaus parinkimas

e Patiekaly patiekimo buidai

e Patickaly j lankytojo l1ékste didziaisiais jrankiais déjimas iS didleksciy

1.5. Patiekti Saltuosius,
karstuosius, desertinius,
delikatesinius patiekalus,
konditerijos gaminius, vaisius,
uogas ir gérimus.

Tema. Darbuotojy saugos ir higienos reikalavimai patiekiant valgius ir gérimus
e Darbuotojy saugos ir higienos reikalavimai parenkant serviravimo inventoriy

e Patiekaly ir gérimy patiekimo ir indy nurinkimo taisyklés

Tema. Valgiy ir gérimy patiekimo nuoseklumas

e Valgiy ir gérimy patiekimo eiliSkumas, atsizvelgiant j maisto produkty grupes
Tema. Valgiy ir gérimy patiekimas
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e Bendrosios lankytojy aptarnavimo taisyklés

e Nealkoholiniy gérimy (sulciy, gélo vandens, vaisvandeniy ir mineralinio vandens (gazuoto ir
negazuoto) ir kt.) patiekimo inventorius, reikalavimai ir biidai

e Duonos ir jos gaminiy patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir budai

o Saltyjy patiekaly patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir badai

e Sriuby patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir budai

o Karstyjy uzkandziy patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir buidai

o Karstyjy patiekaly patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir biidai

e Desertiniy patiekaly patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir biidai

e Konditerijos gaminiy patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir biidai

e Vaisiy, uogy patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai ir budai

e Saltyjy ir karstyjy gerimy (kavos, arbatos, Sokolado, kakavos ir kt.) patiekimo inventorius,
patiekimo reikalavimai ir badai

e Patickaly, kurie patiekiami specialiu biidu, patiekimo inventorius, patiekimo reikalavimai:
1) ikry patiekimas;

2) sraigiy, austriy, midijy, kreveciy ir kity moliusky patiekimas;

3) véziy, omary, kraby patiekimas;

4) artiSoky, Sparagy patiekaly patieckimas;

5) surio (fermentinio ir kity raisiy) patiekimas;

6) fondiu (stirio, mésos, zuvies ir véziagyviy, Sokolado ir kt.) patiekaly patickimas;

7) kity egzotisky delikatesiniy patiekaly patiekimas.

¢ Silpny alkoholiniy gérimy (vyno, alaus, sidro ir kt.), stipriy alkoholiniy gérimy (degtinés,
konjako, brendzio, kalvadoso, viskio, romo, trauktinés, likerio ir kt.) patiekimo inventorius,
patiekimo reikalavimai ir budai

Tema. Gérimy derinimas su patiekalais

e Gérimy derinimo su patiekalais principai

Tema. UZsakymo priémimas pagal pateiktg valgiarastj ir svecio aptarnavimas

e Uzsakymo priémimas pagal pateikta valgiarastj ir svecio aptarnavimas

1.6. Patiekti patiekalus, paruostus
prie svecio stalo.

Tema. Padavéjo darbas prie svecio stalo

e Saugaus darbo ir higienos taisykles dirbant prie svecio stalo

e Patickalams paruosti ir patiekti reikalingas inventorius, skirtas darbui prie svecio stalo, jo
paruosimas, darbas su juo

e Patiekaly paruos$imo ir patiekimo darby, atlickamy padavéjo prie svecio stalo, seka:
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1) patickaly pjaustymas porcijomis;

2) mésos, zuvies filé atskyrimas nuo kaulo;

3) patiekaly uzpylimas alkoholiu ir uzdegimas;

4) vaisiy paruosimas;

5) saloty gaminimas ir marinavimas;

6) jvairiy rasiy kavos (airiskos ir kt.) paruos$imas.

Tema. Patiekaly prie svecio stalo paruoSimas ir patiekimas lankytojui

e Patiekalui porcijuoti ir patiekti reikalingo inventoriaus parinkimas, patiekalo supjaustymas
porcijomis prie svecio ir patiekimas

e Inventoriaus, reikalingo atskirti (nurodytos) zuvies filé nuo kauly parinkimas, zuvies filé
atskyrimas nuo kauly prie svecio ir patiekimas

e Vaisiui paruosti ir patiekti reikalingo inventoriaus parinkimas, vaisiaus prie svecio paruos§imas ir
jo patiekimas

e Patiekalo, kurj reikia uzpilti alkoholiu ir uzdegti, reikalingo inventoriaus parinkimas, patiekalo
paruoSimas prie svecio ir jo patiekimas

e Patiekalui gaminti ir marinuoti reikalingo inventoriaus parinkimas, patickalo paruo$imas prie
svecio ir jo patiekimas

2. Vykdyti
pardavimo apskaita.

2.1. Apibudinti maitinimo
paslaugas teikianc¢iy imoniy
administravimo programas,
naudojamas aptarnaujant svecius.

Tema. Darbas su maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy administravimo programomis
aptarnaujant svecius

e Valgiy bei gérimy asortimento jvedimas ir sugrupavimas j maitinimo paslaugas teikianc¢iy jmoniy
administravimo programg, naudojamg aptarnaujant svecius

e [vesty valgiy ir gérimy sarasy nukreipimas j reikiamus spausdintuvus uzsakymams spausdinti

e Bendryjy ir specialiyjy modifikatoriy sukiirimas, jy susiejimas su parduodamais misto produktais
¢ Naudojamy magnetiniy korteliy, skirty darbuotojams identifikuoti programoje, parametry
nustatymas

2.2. Dirbti su maitinimo paslaugas
teikian¢iy jmoniy administravimo
programine jranga, skirta naudoti
aptarnaujant svecius.

Tema. Darbas su maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy programine jranga aptarnaujant svecius
e Padavéjo darbo stociy — POS terminaly, kuriuose visi prekybos vietai reikalingi periferiniai
jrenginiai (jutiklinis ekranas, fiskalinis blokas, fiskalinis kvity spausdintuvas, kliento monitorius,
korteliy skaitytuvas) yra integruoti arba jie yra atskirai prijungti, paruosimas darbui ir tinkamas
eksploatavimas

e Popieriaus juosty ir spausdintuvy kaseciy keitimas spausdintuvuose

e Personalo identifikavimo magnetiniy korteliy, reikalingy darbui su maitinimo paslaugas
teikian¢iy jmoniy administravimo programa ir jranga, jregistravimas ir aktyvavimas
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e Lankytojy uzsakymy POS terminale suvedimas, papildymas, pakeitimas ir atSsaukimas,
atsiskaitymas su lankytojais

e [vairiy ataskaity, susijusiy su lankytojy aptarnavimu, jy srautais, pardavimu ir pinigy apskaita, per
POS terminalus, suformavimas, perzitréjimas, atspausdinimas

e Darbas su nesiojamaisiais terminalais — delninukais

e Nesiojamyjy terminaly — delninuky paruoSimas darbui, lankytojy uzsakymy suvedimas ir
papildymas, saugus eksploatavimas

e Lankytojy aptarnavimas, uzsakymy priémimas ir vykdymas, naudojant plansetinius kompiuterius

2.3. Dirbti su fiskaliniais kasos Tema. Fiskaliniai kasos aparatai, atsiskaitymas su lankytojais
aparatais. e Paruosti darbui Fiskaliniy kasos aparaty paruoSimas darbui, pinigy priémimas ir jtraukimas jais |
apskaita

e Kasos zurnalo pildymas

¢ Pinigy detektoriaus eksploatavimas ir tinkamas panaudojimas

Atsiskaitymas su lankytojais, naudojant kreditiniy (debetiniy) mokéjimo korteliy skaitytuvus
Saskaitos (PVM saskaitos faktiiros) pagal fiskalinj kasos ¢ekj israsymas lankytojui
Atsiskaitymas vadovaujan¢iam darbuotojui uz savo prekybos rezultatus pamainos pabaigoje

Mokymosi
pasiekimy vertinimo
kriterijai

Pasirtipinta tinkama ir tvarkinga iS$vaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Uzsakymas priimtas ir informacija apie maitinimo paslaugas teikiancioje
jmongje teikiamas paslaugas sveciui suteikta pagal staly rezervavimo taisykles; sveéiai sutikti ir pasodinti laikantis reikalavimy, jiems
pateiktas valgiarastis, iSsamiai ir sklandziai apibudinti patiekalai bei gérimai, suteikta kita pageidauta informacija ir priimtas uzsakymas;
aptarnaujant svecius, jvairtis patiekalai ir gérimai patiekti jvairiais patiekaly patiekimo buidais ir laikantis patiekaly patiekimo eiliskumo;
patiekalai, paruosti prie svecio stalo, patiekti tinkamai ir laikantis darbo prie svecio taisykliy; aptarnaujant svecius, dirbta su maitinimo
paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programine jranga, fiskaliniais kasos aparatais. Sutvarkyta darbo vieta, inventorius pagal
darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

Mokymo(si) medziaga:

e Padavé¢jo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

istekliams e Vadovéliai ir kita metodiné medZziaga
Mokymo(si) priemonés:
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimai Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio

pateikti.
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mokymo vietai

Praktinio mokymo klasé (patalpa), aprupinta darbo priemonémis (tokiomis kaip stalo serviravimo indai ir jrankiai, stalo uztiesalai, padéklai,
rankSluostéliai, servetélés, kasos aparatas, virtuvés informavimo sistema, lokali prane§imy sistema, kompiuteriné lankytojy aptarnavimo
programa, kasos zurnalas, darbo priemonés patiekalams ruosti prie svecio stalo ir patiekti) praktiniams darbams atlikti.

Zaliavos praktiniams darbams atlikti.

Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Reikalavimai
mokytojo
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos $vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos $vietimo ir
mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo®, nustatytg
iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) turintis padavéjo ar lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesng¢ kaip 3 mety padavéjo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Specialiyjy uzsakymy vykdymas

Valstybinis kodas 4101377
Modulio LTKS v

lygis

Apimtis mokymosi | 10

kreditais

Kompetencijos

Mokymaosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Aptarnauti
pobuviy svecius ir
konferencijy
dalyvius.

1.1. ISmanyti pobuiviy riisis ir jy
ypatumus.

Tema. Pobiiviy risys

e Oficialis ir neoficiallis pobiiviai

e Pobuviai pagal aptarnavimo formas:

1) Pobuvis, kurio metu padavéjas svecius aptarnauja visiskai;

2) pobuvis, kurio metu padavéjas svecius aptarnauja is dalies;

3) fursetas;

4) kokteiliy vakarélis;

5) kavos ar arbatos vai$és;

6) misrusis pobiivis;

7) iSvaziuojamasis pobuivis.

e Oficialiy priémimy tipai:

1) dieniniai stovimieji priémimai (,,Tauré Sampano®, ,,Tauré vyno* ir kt.);

2) vakariniai stovimieji priémimai (kokteiliy vakarélis, furSetas, bufetas ir kt.);
3) dieniniai sédimieji priémimai (kviestiniai pusryciai, dalykiniai pietis, ,,Arbatélé”, ,,Poniy kava“
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ir kt.);

4) vakariniai sédimieji priémimai (kviestiniai pietis, kviestiné vakariené, Zurfiksas ir kt.);
5) priémimai, vykstantys kultriniy renginiy metu.

e Aptarnavimo protokolas, protokolinio aptarnavimo reikalavimai

Tema. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas

1.2. ISmanyti sveciy aptarnavimo
ypatumus, susijusius su jvairiy
Saliy religija, paprociais.

Tema. Sveliy aptarnavimo ypatumai, susije su jvairiy Saliy religija, paprociais
e Sveciy aptarnavimas, susijes su jvairiy Saliy religija, paprociais

1.3. ISmanyti uzsakymo priémimo
reikalavimus, pasirengimo darbus
pobtiviams, priémimames,
konferencijoms ir kitiems
renginiams.

Tema. Uzsakymo priémimo ir pasirengimo pobiiviams, priémimams, konferencijoms ir Kitiems
renginiams reikalavimai

e UzZsakymo priémimo reikalavimai

e Valgiarascio sudarymas

e Staly formy parinkimo metodai

e Pasirengimo darby plano sudarymas

¢ Reikalingo inventoriaus parinkimo ir paruo$imo reikalavimai

e Sveciy susodinimo prie stalo reikalavimai

1.4. ISmanyti darbo organizavimo,
stalo serviravimo, sveciy
aptarnavimo darby eiga jvairiy
pobiiviy, priémimy, konferencijy
ir kity renginiy metu.

Tema. Darbo organizavimo, stalo serviravimo ir sveciy aptarnavimo reikalavimai jvairiy pobiiviy,
priémimy, vaisiy, konferencijy metu

e Pobiivio, kurio metu padavéjas svecius aptarnauja visiskai, darbo organizavimo, stalo serviravimo
ir sveciy aptarnavimo reikalavimai

e Pobuvio, kurio metu padavéjas svecius aptarnauja is dalies, darbo organizavimo, stalo serviravimo
ir sveciy aptarnavimo reikalavimai

o Svedisko stalo serviravimo ir sve¢iy aptarnavimo ypatumai

e FurSeto darbo organizavimo, stalo serviravimo ir svec¢iy aptarnavimo reikalavimai

o Kokteiliy vakarélio darbo organizavimo, sveciy aptarnavimo reikalavimai

e Kokteiliy vakarélio ir furSeto darbo organizavimo, sveéiy aptarnavimo reikalavimai

o Kavutés®”, , Arbatélés™ vaisiy stalo serviravimo ir sveciy aptarnavimo reikalavimai

e Misriojo pobuvio darbo organizavimo, stalo serviravimo ypatumus ir sveéiy aptarnavimo
reikalavimai

e Oficialiy pobuviy ir jvairiy diplomatiniy priémimy darbo organizavimo, sveciy aptarnavimo
ypatumai

e Reikalavimai, kuriy reikia laikytis padavéjui aptarnaujant svecéius diplomatinio priémimo metu

e Darbo organizavimo, sveciy aptarnavimo reikalavimai, teikiant konferencijy, seminary, pasitarimy
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dalyviams maitinimo paslaugas

e Seimos ir kalendoriniy §venéiy stalo serviravimo ir sve¢iy aptarnavimo ypatumai

e Trumpos renginio eigos, valgiy patiekimo tvarkos, sveciy aptarnavimo nuoseklumo, pasirinktos
aptarnavimo technikos, pareigy pasiskirstymo ir kt. ypatumai, kuriuos turi Zinoti padavéjas pries
pobiivj ar kit renginj

1.5. Saugiai dirbti aptarnaujant
svecius pobiiviy, priémimy,

konferencijy ir kity renginiy metu.

Tema. Darbuotojy saugos ir higienos reikalavimai vykdant specialiuosius uZsakymus

e Darbo inventoriaus patikrinimas ir paruo$imas

e Sveciy aptarnavimas ir darbo inventoriaus naudojimas, laikantis darby saugos ir higienos
taisykliy

1.6. Priimti uzsakyma pobiiviams,
priémimams, konferencijoms ir
kitiems renginiams.

Tema. UZsakymo priémimas ir pasirengimas pobiviui, pri¢émimui, konferencijai ar kitam
renginiui

e Uzsakymo konkrec¢iam (nurodytam) pobtiviui ar priémimui, konferencijai ar kitam renginiui
priémimas

e Valgiaras¢io sudarymas

e Staly formy parinkimas ir i§déstymo schemy sudarymas

e Puosybos elementy parinkimas

e Pasiruosimo darby plano sudarymas

e Stalui serviruoti ir sveciams aptarnauti reikalingo inventoriaus ir kity priemoniy saraso sudarymas
e Laiko, skirto atitinkamam inventoriui paruosti, apskaic¢iavimas

e Serviravimo inventoriaus paruosimas

e Sveciy susodinimo schemos sudarymas

e Atitinkamo oficialaus priémimo (diplomatinio) specifiniy reikmeny parinkimas ir pasirengimo
darby apraSymas

1.7. Serviruoti stalus ir aptarnauti
svecius pobiiviy, priémimy,

konferencijy ir kity renginiy metu.

Tema. Stalo serviravimas ir sveciy aptarnavimas pobuviy, priemimy, jvairiy vaisiy, konferencijy
metu

e Stalo pobuviui, kurio metu padavéjai svecius aptarnauja visiskai, paserviravimas ir sveciy
aptarnavimas

e Stalo pobuviui, kurio metu padavéjai svecius aptarnauja is§ dalies, paserviravimas ir sveciy
aptarnavimas

o Svedisko stalo pagal zinomga valgiarastj paserviravimas ir lankytojy aptarnavimas

e Furseto stalo serviravimo pagal zinomg valgiara$tj schemos ir Sve¢iy aptarnavimo eigos plano
sudarymas

o Kokteiliy vakaréliui patiekaly ir gérimy patiekimas, sveciy aptarnavimas
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e Kavutés”, ,, Arbatélés” vaisiy stalo paserviravimas pagal Zinomg valgiarast] ir sveciy
aptarnavimas

e Misriojo pobivio sveciy aptarnavimo darby eiga

e Oficialaus pobiivio ar priémimo staly serviravimo ir sveciy aptarnavimo eigos plano sudarymas
e Konferencijos, seminaro ar pasitarimo dalyviams aptarnauti, inventoriaus parinkimas, stalo
paserviravimas ir sveciy aptarnavimas

o Stalo pagal sudaryta valgiarastj nurodytai Seimos ar kalendorinei §ventei paserviravimas

1.8. Aptarnauti svecius, teikiant
maitinimo paslaugas jvairiose
poilsio vietose, laivuose,
gelezinkelio, oro transporte ir Kt.

Tema. Maitinimo paslaugy organizavimas poilsio vietose ir keleiviy aptarnavimas laivuose,
geleZinkelio, oro transporte ir kt.

e Maitinimo paslaugy poilsio vietose ir keleiviy aptarnavimo laivuose, gelezinkelio, oro transporte
organizavimo ypatumai

e Maitinimo paslaugy jvairiose poilsio vietose, laivuose, geleZinkelio, oro transporte ir kt. teikimas

2. Aptarnauti
viesbucio svecius.

2.1. ISmanyti viesbucio gyventojy
maitinimo organizavimo
ypatumus.

Tema. VieSbucio gyventojy maitinimo organizavimas

e Viesbucio gyventojy maitinimo organizavimas ir aptarnavimas restorane, auksty bufetuose
e PusrycCiy rasys

e Valgiy ir gérimy j vieSbucio kambarj patickimas

e Mini baro asortimento sukomplektavimas

2.2. Suteikti maitinimo paslaugas
viesbuciy gyventojams
restoranuose, bufetuose ir kt.

Tema. Valgiy ir gérimy patiekimas vieSbucio sveéiams restoranuose, bufetuose ir kt.

e Staly serviravimas ir jvairiy maisto produkty grupiy patiekaly bei gérimy patiekimas, taikant
jvairias aptarnavimo formas

e Pusryc¢iy viesbucio gyventojams patiekimas: stalo paserviravimas ir paprasty, lengvy, iSpléstiniy,
Vienos, tarptautiniy pusrycCiy patiekimas

2.3. Patiekti valgius ir gérimus ]
viesbucio kambarj.

Tema. Valgiy ir gérimy patiekimas j viesbucio kambarj
e Valgiy ir gérimy pagal zinoma uzsakyma j viesbucio kambarj patiekimas
e Naudoty jrankiy surinkimas i§ kambariy

2.4. Aprupinti mini barg maisto
prekémis.

Tema. Mini bary apripinimas
e Mini baro uzsakymo lapo sudarymas is pateikto asortimento pagal sve¢io pageidavimus
e Mini baro apriipinimas reikalingomis prekémis

Mokymosi
pasiekimy vertinimo
kriterijai

Pasirtipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Pagal uzsakovo pageidavimus sudarytas pobiivio, priémimo, konferencijos,
seminaro ar kito renginio uzsakymo lapas; atlikti pasirengimo darbai pobuiviui, priémimui, konferencijai, seminarui ar kitam renginiui,
issamiai sudarytas darby organizavimo ir sveciy aptarnavimo eigos planas; sklandziai ir pagal visus pobuviy, priémimy, konferencijy ar
kity renginiy sveciy aptarnavimo reikalavimus parinktas serviravimo inventorius, paserviruoti stalai ir aptarnauti sveciai; pagal taisykles j
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viesbucio kambarj patiekti pusry¢iai; tinkamai ir pagal svec¢io uzsakyma j viesbucio kambarj patiekti patiekalai ar gérimai; sudarytas mini
baro uzsakymo lapas. Sutvarkyta darbo vieta, inventorius pagal darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

Mokymo(si) medziaga:

e Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduo¢iy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

istekliams e Vadovéliai ir kita metodiné medziaga
Mokymo(si) priemonés:
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimali Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio
mokymo vietai

pateikti.
Praktinio mokymo klasé (patalpa), aprupinta darbo priemonémis (tokiomis kaip stalo serviravimo indai ir jrankiai, stalo uztiesalai, padéklai,
rankSluostéliai, servetélés, serviravimo vezimeéliai) praktiniams darbams atlikti.

Reikalavimai
mokytojo
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos $vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos $vietimo ir
mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo*, nustatyta
iSsilavinima ir kvalifikacija;

2) turintis padavéjo ar lygiaverte kvalifikacijg (i$silavinimg) arba ne mazesng¢ kaip 3 mety padavéjo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Baro paruo§imas, jo prieZziuira ir svefiy aptarnavimas*“

Valstybinis kodas 3101325
Modulio LTKS i

lygis

Apimtis mokymosi | 5

kreditais

Kompetencijos

Mokymaosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Paruosti barg
sve¢iams aptarnauti.

1.1. ISmanyti tarptautinés barmeno
asociacijos IBA veikla, bary rasis.

Tema. Tarptautiné barmeny asociacija (angl. The International Bartenders Association, IBA)
e Tarptautinés barmeny asociacijos (IBA) funkcijos ir veikla

e Baro terminai

Tema. Barai ir jy risys

e Bary rusys pagal siilomg asortimenta, pramogas
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e Kokteiliy ir kavos ruo$imo naujausios tendencijos

Tema. Baristo veikla maitinimo paslaugas teikianciose jmonése
e Baristo pareigos ir veikla vieSojo maitinimo jmonése

Tema. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas

1.2. I8manyti reikalavimus,
taikomus barmeno asmens
higienai, darbo drabuziams,
laikysenai.

Tema. Reikalavimai barmeno asmens higienai, darbo drabuziams ir laikysenai
¢ Reikalavimai barmeno asmens higienai
e Reikalavimai barmeno darbo drabuziams ir laikysenai

1.3. Paruosti baro jrenginius
darbui.

Tema. Baro jrenginiali

e Baro jrenginiai

e Baro jrangos iSdéstymas

e Darbuotojy saugos ir sveikatos, darby saugos, elektros saugos, prieSgaisrinés saugos, aplinkos
apsaugos, geros higienos praktikos reikalavimai dirbant su baro jranga

e Mechaniniy, Siluminiy, Saldymo, svérimo jrenginiy ir matavimo prietaisy paskirtis,
eksploatavimo taisyklés, techniniai apra§ymai

e Mechaniniy, $iluminiy, $aldymo, svérimo jrenginiy patikrinimas ir parengimas darbui

e Darbas mechaniniais, Siluminiais, $aldymo, svérimo jrenginiais

1.4. AtpaZinti baro inventoriy,
baro indus ir taures.

Tema. Baro taurés, indai ir jrankiai

e Baro indy, tauriy asortimentas, dydziai, talpos, paskirtis, parinkimo principai
e Baro jrankiy paskirtis

e Pagrindinés barmeno darbo priemonés

e Taurés, tinkamos kokteiliams ruosti

1.5. Paruosti barmeno darbo vieta.

Tema. Barmeno darbo vietos parengimas

e Baro produkcijos iSdéstymas

e Baro produkcijos laikymo salygos

e Tauriy gérimams patiekti paruos$imas: iSplovimas, i8blizginimas pagal higienos, darby saugos
reikalavimus

e Baro reikmeny paruoSimas, iSdéstymas pagal reikalavimus barmeno darbo vietoje

2. Aptarnauti baro
lankytojus.

2.1. ISmanyti bendravimo su
lankytojais etikg ir psichologija.

Tema. Profesiné etika, konfliktai, sveciy skundai ir jy sprendimo biidai
e Barmeno profesiné etika

¢ Konfliktinés situacijos, sveciy skundai ir jy sprendimo budai

Tema. Elgesio taisyklés. Etiketo pagrindai ir protokolas

e Elgesio taisyklés dirbant prie baro
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o Etiketas, protokolas

Tema. Bendravimas ir informacijos suteikimas valstybine ir ugsienio kalbomis
e Bendravimas taisyklinga valstybine kalba

¢ Bendravimas taisyklinga uzsienio kalba

e Mandagius ir paslaugus informacijos suteikimas baro lankytojui

2.2. ISmanyti baro terminus, jy Tema. Baro terminai
reikSmes. e Baro terminai, jy reikSmes
e Barmeny vartojama terminija

2.3. Pagal reikalavimus aptarnauti | Tema. Lankytojy sutikimas, uisakymo priémimas, aptarnavimas prie baro, atsiskaitymas

baro lankytojus. e Lankytojy sutikimo, uzsakymo priémimo reikalavimai
e Lankytojy aptarnavimo prie baro eiga, atsiskaitymas
2.4. Suteikti sveciui informacijg Tema. Baro gérimy, uZkandziy, konditerijos gaminiy charakteristikos
apie baro gérimus, uzkandZius, e Informacijos sveciui apie baro gérimus teikimas
konditerijos gaminius. e Informacijos sveciui apie baro uzkandzius teikimas

e Informacijos sveciui apie konditerijos gaminius teikimas

Mokymosi
pasiekimy vertinimo
kriterijai

Pasirlipinta tinkama ir tvarkinga i$vaizda, dévéti Svariis ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Pagal reikalavimus paruosti darbui baro mechaniniai, Siluminiai, Saldymo,
svérimo jrenginiai; jvardytas ir apibiidintas baro inventorius, indai, taurés; pagal reikalavimus paruosta barmeno darbo vieta; sklandziai
pasiruosta aptarnauti baro svecius; iSsamiai apibudinti (pristatyti) baro gérimai, uzkandziai, konditerijos gaminiai. Sutvarkyta darbo vieta,
inventorius pagal darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

Mokymo(si) medziaga:

e Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio Sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

istekliams e Vadovéliai ir kita metodiné medziaga
Mokymo(si) priemonés.
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimai Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio
mokymo vietai

pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apripinta darbo priemonémis (tokiomis kaip kavos aparatas, sul¢iaspaudé, indaplové, ledy generatorius,
Saldytuvas, plaktuvas, peiliai, atidarytuvas, kamsciatraukis, stiklo indai, svérimo jrenginiai, matavimo prietaisai, skys¢iy matavimo talpos,
mechaniniai baro jrenginiai, kavos virimo aparatai) praktiniams darbams atlikti.

Reikalavimai

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:
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mokytojo 1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir

dalykiniam mokslo ministro 2014 m. rugpjacio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo®, nustatyta
pasirengimui iSsilavinima ir kvalifikacija;
(dalykinei 2) turintis barmeno ar lygiavertg kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesne kaip 3 mety barmeno profesinés veiklos patirtj.

kvalifikacijai)

Modulio pavadinimas — ,,Barmeno darbo organizavimas*

Valstybinis kodas 4101367
Modulio LTKS v
lygis
Apimtis mokymosi | 5
kreditais
Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymaosi rezultatams pasiekti
1. Sudaryti baro 1.1. ISmanyti baro prekiy ir Tema. Baro prekés ir Zaliavos
prekiy ir zaliavy zaliavy asortimentg. e Baro gérimy ir kity prekiy, zaliavy asortimento sudarymo ypatumai
asortimentg. e Baro kainoras¢io sudarymo reikalavimai
e Pamainos pradzioje baro prekiy ir zaliavy atsargy papildymas
e Prekiy ir zaliavy realizavimo terminai, jy patikrinimas, laikantis geros higienos praktikos
taisykliy
e FIFO (angl. first in first out) sistemos ir kt., papildant barg prekémis ir zaliavomis, taikymas
Tema. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas
1.2. Uzsakyti baro prekes ir Tema. Prekiy ir Zaliavy uisakymas
zaliavas. e Barui reikiamy prekiy ir zaliavy uzsakymo parengimas
e Prekiy ir zaliavy uzsakymo pateikimas
1.3. Priimti baro prekes ir Tema. Prekiy ir Zaliavy priémimas
zaliavas. e Prekiy ir zaliavy priémimo tvarka
e Gauty prekiy ir Zaliavy priémimas, sutikrinant faktinius bei dokumentuose nurodytus skaicius
e Prekiy ir zaliavy sandéliavimas
2. Vykdyti baro 2.1. Tvarkyti buhalterinius baro Tema. Apskaitos pagrindai
darbo ir materialiniy | apskaitos dokumentus. ¢ Apskaitos organizavimas, tikslai, saugus, laikantis darby saugos reikalavimy, materialiniy vertybiy
vertybiy apskaita. inventorizavimo ir apskaitos vykdymas
e Uz apskaitg atsakingi asmenys, jy teisiné atsakomybé bei pasekmés uz neteisétg veika
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Tema. Apskaitos vykdymo etapai. Apskaitq reglamentuojantys teisés aktai

e Materialiniy vertybiy apskaita maitinimo paslaugas teikianciose jmonése. llgalaikis ir trumpalaikis
turtas

e Teisés aktai, reglamentuojantys apskaitos organizavimg ir vykdyma

Tema. Teisiniai informaciniy technologijy naudojimo aspektai, susije su autoriy teisémis ir
duomeny apsauga, vedant baro darbo ir materialiniy vertybiy apskaitg

apsauga

e Bazinés ir specializuotos informaciniy technologijy programos, jy idiegimas, palaikymas ir
atnaujinimas

¢ Naudotojy teisés, susijusios su informaciniy technologijy programy jsigijimu ir eksploatavimu
Tema. Informaciniy technologijy jranga

e Saugaus informaciniy technologijy jrangos eksploatavimo taisyklés

2.2. Apibudinti maitinimo
paslaugas teikian¢iy jmoniy
administravimo programy paskirtj,
valdymo priemones.

Tema. Maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy administravimo programos

e Maitinimo paslaugas teikianéiy jmoniy administravimo programos, jy galimybés ir privalumai,
panaSumai ir skirtumai

e Maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programy teisinis naudojimo
reglamentavimas

2.3. Apskaiciuoti baro prekiy
kainas ir antkainius.

Tema. Kainodara prekybos jmonéje

e Maitinimo paslaugas teikianciy jmoniy jvairiy prekiy ir paslaugy kainos rinkoje

e Galimy antkainiy, atsizvelgiant j zaliavy kainas, apskai¢iavimas

e Baro gérimy asortimento sudarymas

e Zaliavy savikainos rinkoje nustatymas bei pardavimo kainy apskai¢iavimas, atsizvelgiant j rinkos
kainodaros tendencijas

e Bare gaminamy gérimy technologijos ir kalkuliacijos korteliy parengimas

2.4. Tvarkyti materialiniy vertybiy
apskaitos dokumentus sandélio ir
administravimo programomis.

Tema. Materialiniy vertybiy apskaita ir apskaitos dokumentai

e Saskaita faktiira, jmonés kodas, PVM mokétojo kodas

e Materialiniy vertybiy (prekiy, Zaliavy) uzsakymo maitinimo jmonei suplanavimas

e Materialiniy vertybiy (prekiy, zaliavy) priémimo procediry maitinimo jmongje atlikimas ir
jforminimas

e Periodiniy (pamainos, ménesio) materialiniy vertybiy (prekiy ir zaliavy) inventorizacijy atlikimas
ir iforminimas

e Ketvir¢io materialiniy vertybiy (trumpalaikio ir ilgalaikio turto) inventorizacijy atlikimas ir
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iforminimas

e Tinkamas materialiniy vertybiy sandéliavimo ir apsaugos uztikrinimas
e Materialiniy vertybiy nuraSymo ir utilizavimo atlikimas ir jforminimas
e Taros ir Kity prekiy bei zaliavy grazinimo tiekéjams jforminimas

3. Naudoti
pardavimo apskaitos
programa.

3.1. Apibudinti maitinimo
paslaugas teikian¢iy jmoniy
administravimo programy paskirtj,
valdymo priemones.

Tema. Darbas su maitinimo paslaugas teikianéiy jmoniy administravimo programomis
aptarnaujant lankytojus

e Valgiy bei gérimy asortimento suvedimas j programg ir sugrupavimas

e Suvesty valgiy ir gérimy sarasy nukreipimas j reikiamus spausdintuvus uzsakymams spausdinti

e Bendryjy ir specialiyjy modifikatoriy sukiirimas bei susiejimas su parduodamais produktais

e Naudojamy magnetiniy korteliy, skirty darbuotojams identifikuoti programoje, parametry
nustatymas

3.2. Dirbti su maitinimo paslaugas
teikianciy jmoniy administravimo
programomis aptarnaujant
sveCius.

Tema. Darbas su maitinimo paslaugas teikianéiy jmoniy programine jranga aptarnaujant
lankytojus

e Padavéjo darbo stociy — POS terminaly, kuriuose visi prekybos vietai reikalingi periferiniai
jrenginiai (jutiklinis ekranas, fiskalinis blokas, fiskalinis kvity spausdintuvas, kliento monitorius,
korteliy skaitytuvas) yra integruoti arba jie yra atskirai prijungti, paruosimas darbui ir tinkamas
eksploatavimas

e Popieriaus juosty ir spausdintuvy kaseciy keitimas spausdintuvuose

e Personalo identifikavimo magnetiniy korteliy, reikalingy darbui su maitinimo paslaugas
teikian¢iy jmoniy administravimo programa ir jranga, jregistravimas ir aktyvavimas

e Lankytojy uzsakymy POS terminale suvedimas, papildymas, pakeitimas ir atSaukimas,
atsiskaitymas su lankytojais

e [vairiy ataskaity, susijusiy su lankytojy aptarnavimu, jy srautais, pardavimu ir pinigy apskaita, per
POS terminalus, suformavimas, perzitiréjimas, atspausdinimas

e Darbas su nesiojamaisiais terminalais — delninukais

¢ Nesiojamyjy terminaly — delninuky paruosimas darbui, lankytojy uzsakymy suvedimas ir
papildymas, saugus eksploatavimas

e Lankytojy aptarnavimas, uzsakymy priémimas ir vykdymas, naudojant plansetinius kompiuterius

3.3. Dirbti su fiskaliniais kasos
aparatais.

Tema. Fiskaliniai kasos aparatai, atsiskaitymas su lankytojais

¢ Fiskaliniy kasos aparaty paruoSimas darbui, pinigy priémimas ir jtraukimas jais i apskaita

e Kasos zurnalo pildymas

¢ Pinigy detektoriaus eksploatavimas ir tinkamas panaudojimas

Atsiskaitymas su lankytojais, naudojant kreditiniy (debetiniy) mokéjimo korteliy skaitytuvus
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e Saskaitos (PVM saskaitos faktiiros) pagal fiskalinj kasos ¢ekj iSrasymas lankytojui
e Atsiskaitymas vadovaujan¢iam darbuotojui uz savo prekybos rezultatus pamainos pabaigoje

Mokymosi
pasiekimy vertinimo
kriterijai

Pasirtipinta tinkama ir tvarkinga i$vaizda, dévéti Svariis ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Sudarytas ir iSsamiai apibtidintas baro prekiy ir Zaliavy asortimentas; atlikta
materialiniy vertybiy apskaita ir sutvarkyti apskaitos dokumentai sandélio bei administravimo programomis; pademonstruotas darbas su
maitinimo paslaugas teikian¢iy jmoniy administravimo programomis, fiskaliniais kasos aparatais; atsiskaityta su lankytojais. Sutvarkyta
darbo vieta, inventorius pagal darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

Mokymo(si) medziaga:

e Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

istekliams e Vadovéliai ir kita metodiné medZiaga
Mokymo(si) priemonés.
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimali Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio
mokymo vietai

pateikti.
Praktinio mokymo klasé (patalpa), apripinta darbo priemonémis (tokiomis kaip kasos aparatas, virtuvés informavimo sistema, lokali
pranesimy sistema, kompiuteriné lankytojy aptarnavimo programa, kasos Zurnalas) praktiniams darbams atlikti.

Reikalavimai
mokytojo
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos $vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos $vietimo ir
mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo*, nustatyta
i§silavinimg ir kvalifikacija;

2) turintis barmeno ar lygiavertg (i$silavinimg) arba ne mazesne kaip 3 mety barmeno profesinés veiklos patirt;.

Modulio pavadinimas — ,,Gérimy, kokteiliy, nesudétingy $altujy ir kar$tyjuy uzkandZiy gaminimas bei patiekimas“

Valstybinis kodas 4101368
Modulio LTKS v

lygis

Apimtis mokymosi | 15

kreditais

Kompetencijos

Mokymaosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. ISpilstyti ir

1.1. ISmanyti nealkoholiniy ir Tema. Nealkoholiniai gérimai
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patiekti alkoholinius | alkoholiniy gérimy kilme, Zaliava, | e Nealkoholiniy gérimy asortimentas

ir nealkoholinius skonines savybes, jy risis, e Vaisvandeniy skoninés savybés, ju nauda (7ala) Zmogaus organizmui
gérimus. derinimo prie patickaly principus. | e Sulgiy, mineralinio vandens, vaisvandeniy ir kity nealkoholiniy gérimy klasifikacija
Tema. Alkoholio gamyba ir Zala organizmui

e Pagrindiniai spiritiniy gérimy terminai ir gamybos proceso sgvokos

e Baro lankytojo jspéjimas apie alkoholio daroma Zala Zmogaus sveikatai

e Alkoholiniy gérimy pardavimo taisyklés ir atsakomybé uz pazeidimus
Tema. Stiprieji alkoholiniai gérimai (degtiné, viskis, dZinas, romas, tekila, konjakas, brendis
ir kt.)

e Stipriyjy gérimy kilmé ir zaliavos

Stipriyjy gérimy skoninés savybés

e Gérimai ir su jais derantis maistas

e Stipriyjy gérimy rasys

e Spiritiniy gérimy klasifikavimo principai ir klasifikavimas

Tema. Likeriy asortimentas

e Likeriy asortimentas, skirtumai pagal zaliavas, spalva, skonj, konsistencijg
Tema. Vyno asortimentas, gamyba, kokybés rodikliai ir klasifikavimas
Vynuogiy rusys, Zinomi vynuogyny rajonai

Vyno gamybos procesas

Vyno klasifikavimas

Vyno etiketéje pateikta informacija, kokybés rodikliai

Vyno derinimo su maistu principai

Tema. Vyno patiekimas: temperatiira, tauriy parinkimas, vyno dekantavimas
e \V/yno patiekimo temperattra ir laikymo salygos

e Taurés vynui patiekti

¢ Vyno dekantavimo principai

e Vyno patiekimo eiga

Tema. Sampanas ir putojantis vynas

e Sampano ir putojanéio vyno rasys

Tema. Kity risiy vynas

e Nataralus desertinis, stiprus spirituotas, aromatizuotas vynas

Tema. Alus

e Alaus sudétiniai kKomponentai ir svarbiausias gamybos operacijos
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e Alaus patiekimo temperatira atsizvelgiant j jo rasj

o Alaus Kklasifikavimo principai ir klasifikavimas

e Alaus sudedamyjy daliy jtaka alaus kokybei

Tema. Someljé veikla maitinimo paslaugas teikianciose jmonése

e Someljé (pranc. Sommelier) pareigos ir veikla maitinimo paslaugas teikian¢iose jmonése
Tema. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas

1.2. Suprasti skys¢iy matavimo
vienety sistemas.

Tema. Skysciy matavimo sistemos ir vienetai

e SkysCiy matavimo prietaisai

e Gérimy matavimo vienetai, talpos

o Kokteiliy sudétiniy daliy matavimo taisyklés

e Skyséio mato vienety (ml, cl, oz ir kt.) apskaiciavimas
e Gérimy misiniy stiprumo pagal formule apskaiciavimas

1.3. Parinkti indus (taures,
stiklines, asotélius ir kt.) pagal
paskirtj atitinkamiems gérimams
patiekti.

Tema. Stiklo indy (tauriy, stikliniy ir kt.) asortimentas, paskirtis, parinkimas

e Tauriy asortimentas, paskirtis, parinkimo principai

e Stikliniy ir kity indy, skirty gérimams patiekti, asortimentas, paskirtis, parinkimo principai
e Saugus darbas parenkant gérimy patiekimo indus ir patiekiant gérimus

e Indy (tauriy ir kt.) gérimams patiekti parinkimas

1.4. Patiekti nealkoholinius ir
alkoholinius gérimus, laikantis
jvairiy gérimy i$pilstymo ir
patiekimo reikalavimy.

Tema. Patiekti nealkoholinius gérimus

e Indy (tauriy, stikliniy, gsotéliy ir kt.) nealkoholiniams gérimams parinkimas ir nealkoholiniy
gérimy patiekimas

Tema. Stipriyjy alkoholiniy gérimy pristatymas ir patiekimas

e Gérimy kiekio matavimas, naudojant jvairius matavimo indus

e Gérimy ] taures po lygiai be matavimo indy pilstymas

e Stipriyjy alkoholiniy gérimy pristatymas, tauriy parinkimas ir patiekimas, maisto priderinimas
Tema. Vyno patiekimas

e Baltojo, raudonojo vyno pristatymas, atidarymas, iSpilstymas, maisto priderinimas

e Putojancio vyno pristatymas, atidarymas, iSpilstymas, maisto priderinimas

e Spirituoty, aromatizuoty vyny pristatymas, atidarymas, iSpilstymas, maisto priderinimas

e Vyno kokybeés jvertinimas pagal degustavimo lapa

Tema. Alaus, sidro patiekimas

e Darbo inventoriaus paruosimas alui, sidrui patiekti: anglies dioksido baliono prie alaus, sidro
pilstymo sistemos prijungimas ir slégio nustatymas, KEG galvutés prie statinés prijungimas

e Alaus jpylimas pagal instrukcijg ir patiekimas lankytojui
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e Alaus (sidro ir kt.) pilstymo jrangos prieziiira ir valymas

2. Gaminti ir 2.1. ISmanyti kokteiliy ruosimo Tema. Kokteiliy ruoSimo biidai ir eiga

patiekti maiSytus biidus priklausomai nuo jy e Barmeno darbo technikos pagrindinés taisyklés
gerimus ir sudedamyjy daliy. o Kokteiliy bei gérimy misiniy sudedamosios dalys
kokteilius. e Higienos reikalavimai, gaminant ir patiekiant kokteilius

e Kokteiliy ruosimo biidai

e Kokteiliy ruosimo eiga

e Ledo panaudojimo ruosiant kokteilius principai

o Kokteiliy ruosimo rankinéje plaktuvéje taisyklés ir eiga

e Kokteiliy ruosSimo barmeno stiklinéje taisyklés ir eiga

o Kokteiliy ruoSimo elektriniame plakiklyje taisyklés ir eiga

e Kokteiliy ruosimo tiesiog svecio tauréje taisyklés ir eiga

o Kokteiliy ruoSimo sluoksniavimo biidu taisyklés ir eiga

e Kokteiliy ruosimo modeliavimo buidu (gradimo, traiskymo ir kt.) ypatumai
e Baro sveciy linksminimo stilius, jy taikymo galimybes ir funkcijas

2.2. ISmanyti jvairius kokteiliy Tema. Baro priedai kokteiliams ruosti

puoSimo biidus, priedy parinkimO | e Sirupai, vaisiai, darzovés, pieno produktai, Kurie naudojami kokteiliams ruosti
principus ir kity baro aksesuary e Ledo panaudojimo galimybés

paskirtj. ¢ Prieskoniai, jy panaudojimas ruo$iant gérimy misinius

Tema. Kokteiliy puosSimo taisyklés

e Pagrindinés taisyklés ruosiant kokteiliy papuosimus
e PuoSimo bidai

Vaisiai ir darzovés, kuriais puosiami kokteiliai

e Taurés krastelio puosimas

Kokteilio aromatizavimas

Tema. Baro aksesuarai

e Baro aksesuaral, jy panaudojimo principai

2.3. I$manyti gérimy miSiniy ir Tema. Gérimy misiniy klasifikavimas
kokteiliy klasifikavimg pagal tam | e¢ PoZzymiai, pagal kuriuos klasifikuojami gérimy miSiniai
tikrus pozymius. o Kokteiliai pagal patiekimo laika ir paskirtj

o Kokteiliai, kurie grupuojami pagal skonj ir apimt;j
e Kokteiliai, kurie grupuojami pagal pagrindinj komponentg
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e Kokteilio ruosimo biidai, atsizvelgiant j jo sudétinius komponentus

Tema. Sudétiniai alkoholiniai gérimai. Kity kategorijy gérimy misiniai

e Krusono, grogo, punso, sangrijos sudétiniai komponentai, paruosimo budai ir patiekimo principai
e Karstojo vyno paruosimo biidai ir patiekimo principai

¢ Kity kategorijy gérimy miSiniy asortimentas ir jy ypatumai

Tema. Klasikiniai kokteiliai

o Kiasikiniai kokteiliai pagal jy patiekimo laika ir paskirtj: aperityvas, digestyvas, dienos kokteiliai
o Kokteiliai pagal pagrindinj komponenta su degtinés, dzino, viskio, romo, tekilos, brendzio ir kitu
pagrindu

o Kilasikiniai kokteiliai pagal ruosimo biidus rankinéje plaktuvéje, barmeno stiklingje, elektriniame
plakiklyje, patiekimo tauréje

o Kiasikiniai kokteiliai pagal apimtj: mazieji, didieji, vakarélio, vieno gurk$nio

2.4. Parinkti baro inventoriy, baro
indus ir taures kokteiliams ir
kitiems gérimy miSiniams.

Tema. Baro tauriy, indy, jrankiy panaudojimas kokteiliams ruosti

e Pagrindiniy baro priemoniy kokteiliy komponentams maisyti parinkimas

e Baro tauriy gérimy misiniams ir kokteiliams ruosti ir patiekti parinkimas

e Baro jrankiy kokteiliams ruosti ir patiekti parinkimas

Tema. Barmeno darbo vietos parengimas

e Tauriy gérimams patiekti paruoSimas pagal higienos, darby saugos reikalavimus

e Baro reikmeny paruoSimas ir iSdéstymas pagal reikalavimus barmeno darbo vietoje

2.5. Pagaminti kokteilius jvairiais
buidais, laikantis jy paruosimo
taisykliy.

Tema. Kokteiliy maisymas jvairiais biidais ir jo eiga

e Kokteilio ruosimas rankinéje plaktuvéje

e Kokteilio ruoSimas barmeno stiklin¢je

e Kokteilio ruosimas svecio tauré¢je

e Kokteilio ruosimas elektriniame plakiklyje

e Kokteilio komponenty sluoksniavimas

Tema. Kokteiliy puosSimas

e Grazmeny (griezinélio, skiltelés, spiralés ir kt.) i$ citrusiniy vaisiy paruoSimas

e Grazmeny i$ egzotiniy vaisiy (karambolos, ananaso, kinkano, dumpliinés ir kt.) paruosimas
e Grazmeny i§ darzoviy (saliero stiebo, alyvuogiy, marinuoty svogiinéliy, vys$niniy pomidory ir kt.)
paruosimas

e Gérimo aromatizavimas

e Taurés krasto puoSimas jvairiais produktais

e Gérimy puosSimas jvairiais dekoravimo elementais

44




2.6. Paruosti ir patiekti gérimy
misinius bei kokteilius pagal
pateiktas receptiiras.

Tema. Kokteiliy ruoSimas ir patiekimas

e Kokteiliy klasifikavimas

o Kokteilio pagaminimas pagal kokteilio receptiirg ir gaminimo instrukcijas
o Kokteilio dekoravimas ir patiekimas

e Aperityvo patiekimas

e Gérimy (punso, grogo, krusono, sangrijos) paruoSimas ir patickimas

e Nealkoholinio kokteilio paruosimas ir patiekimas

3. Gaminti ir
patiekti karStuosius
gerimus.

3.1. ISmanyti arbatos ir kavos
rasis bei kitus karstuosius
gerimus, jy kokybeés rodiklius.

Tema. Maisto produktai ir Zaliavos karsStiesiems gérimams gaminti

e Maisto produktai ir Zaliavos karStiesiems gérimams gaminti, jy paskirtis

e Arbatzoliy ir kavos pupeliy kilmé, rusys, savybés, apdorojimas

e ArbatZoliy, kavos pupeliy kokybés rodikliai, laikymo salygos

e Arbatos, kavos ir kity karstyjy gérimy poveikis bendrai organizmo sveikatai

3.2. ISmanyti prieskonius ir kitus
priedus, dekoravimo elementus,
naudojamus ruosiant karstuosius
gérimus.

Tema. Karstyjy gérimy priedai, dekoravimo elementai
e Karstyjy gérimy priedai
e Karstyjy gérimy dekoravimo elementai

3.3. Apibudinti baro indus,
jrankius ir kitas darbo priemones,
skirtus karstiesiems gérimams
paruosti ir patiekti.

Tema. Baro indai ir jrankiai, skirti karstiesiems gérimams gaminti ir patiekti
e Pagrindinés barmeno darbo priemonés karstiesiems gérimams ruosti
e Indai, jrankiai, skirti kavai, arbatai ir kitiems karstiesiems gérimams patiekti

3.4. ISmanyti karStyjy gérimy
ruos$imo technologijg ir patiekimo
principus.

Tema. Karstieji gérimai bare

e Karstyjy gérimy asortimentas ir priedai

e Karstyjy gérimy ruoSimo technologija

o Karstyjy gérimy patiekimas su priedais, konditerijos gaminiais

3.5. Paruosti gérimy zaliavas,
kavos virimo aparatus ir Kitus
jrenginius karstiesiems gérimams
gaminti.

Tema. Arbatos, kavos paruosimas pries§ gaminant

e Kavos pupeliy paruosimas kavos gérimams

e Kavos ir arbatos gérimy receptiiros

Tema. Baro jrenginiy, kavos virimo aparaty paruosimas ir eksploatavimas

3.6. Saugiai gaminti jvairius
kar$tuosius gérimus ir patiekti
juos tam skirtuose induose.

Tema. Karstyjy gérimy paruoSimas ir patiekimas

e Saugus darbas su mechaniniais baro jrenginiais, kavos virimo aparatais, laikantis eksploatavimo
taisykliy ir higienos reikalavimy

e Barmeno darbo vietos ir inventoriaus paruoSimas karstiesiems gérimams gaminti prie baro

e Kavos aparato paruoSimas darbui
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e Kavos pupeliy maliinélio malimo stambumo ir dozavimo nustatymas
e Kavos pupeliy parinkimas, supylimas j kavos maltinélj, sumalimas, dozavimas, suslégimas
e Kavos pupeliy ir vandens santykio parinkimas.

e Espreso kavos paruosimas ir patiekimas

e Dvigubo espreso kavos paruosimas ir patiekimas

e Kavos aparato paruosimas pieno kremui plakti

e Pieno kremo suplakimas

e Kavos aparato sutvarkymas po pieno kremo iSplakimo

e Kapucino, laté kavos, kavos su (pieno) puta paruos§imas ir patiekimas
¢ PieSimas ant pieno putos

e Kavos su sirupais, ledais paruosimas ir patickimas

e Kavos su ledu paruoSimas ir patiekimas

e Karstojo Sokolado paruosSimas ir patiekimas

e Karstyjy gérimy su priedais paruoSimas ir patiekimas

e Kity gérimy paruoSimas ir patiekimas

e Arbatos apruosSimas ir patiekimas

e Kavos aparaty priezilira ir valymas

4. Gaminti ir
patiekti
nesudétingus
Saltuosius ir
karStuosius
uzkandzius.

4.1. ISmanyti maisto produktus ir
zaliavas, jy savybes, maisting
verte, paskirtj.

Tema. Maisto produktai ir Zaliavos
e Maisto produktai ir Zaliavos, jy savybés, maistiné€ verté ir paskirtis

4.2. ISmanyti nesudétingy Saltyjy
ir karstyjy uzkandziy, deserty bei
kity patiekaly, baigiamy ruosti
bare, asortimenta, kulinarine
charakteristika, patiekimo
taisykles.

Tema. Saltieji ir karstieji utkandziai, rinkiniai prie vyno ar alaus, desertai, kurie baigiami ruosti
bare

e Saltyjy ir karstyjy uzkandziy asortimentas, kulinarinés charakteristikos, patiekimo taisyklés,
laikymo salygos

¢ Rinkiniy prie vyno ar alaus asortimentas, kulinarinés charakteristikos, patiekimo taisyklés,
laikymo saglygos

e Deserty asortimentas, kulinarinés charakteristikos, patiekimo taisyklés, laikymo salygos

4.3. Saugiai dirbti su baro
mechaniniais, $iluminiais,
Saldymo jrenginiais ir Kitu
inventoriumi, laikantis
eksploatavimo taisykliy ir
higienos reikalavimy.

Tema. Mechaniniai, Siluminiai, Saldymo jrenginiali ir Kitas inventorius, jo naudojimo ir
eksploatavimo taisyklés

e Siluminiy (marmity, dujiniy griliy, krosneliy ir kt.) jrenginiy veikimo principai, naudojimo ir
eksploatavimo taisyklés

e Saldymo (3aldytuvy, $aldikliy, $aldymo staly ir kt.) jrenginiy veikimo principai, naudojimo ir
eksploatavimo taisyklés
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e Saugus darbas su mechaniniais, $iluminiais, $aldymo jrenginiais ir Kitu inventoriumi, laikantis
eksploatavimo taisykliy ir higienos reikalavimy

4.4, Pagaminti nesudétingus, bare | Tema. Nesudétingy Saltyjy ir karStyjy uzkandZiy, deserty ir kity gaminiy, baigiamy ruosti bare,
baigiamus ruosti Saltuosius ir gaminimas

karStuosius uzkandzius, desertus | ¢ Saugus darbas su mechaniniais, $iluminiais, Saldymo jrenginiais ir kitu inventoriumi, laikantis
bei kitus gaminius. eksploatavimo taisykliy ir higienos reikalavimy

¢ Inventoriaus parinkimas ir pagal receptiiras pagaminimas ar pabaigtas ruosti nesudétingas Saltasis
ar karstasis uzkandis

e Inventoriaus parinkimas ir pagal receptiiras rinkinio prie vyno ar alaus paruosimas

e Inventoriaus parinkimas ir pagal receptiiras deserto pabaigimas ruosti arba pagaminimas

4.5. Patiekti nesudétingus, bare Tema. Nesudétingy Saltyjy ir karStyjy uikandZiy, deserty ir kity gaminiy, baigiamy ruosti bare,
baigiamus ruosti Saltuosius ir patiekimas

karStuosius uzkandzius, desertus | e Inventoriaus parinkimas ir nesudétingy $altojo ar kar$tojo uzkandZiy patiekimas

bei kitus gaminius. e Inventoriaus parinkimas ir rinkinio prie vyno ar alaus patiekimas

e Inventoriaus parinkimas ir deserto ar kito gaminio patiekimas

Mokymosi
pasiekimy vertinimo
kriterijai

Pasirtipinta tinkama ir tvarkinga iS$vaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Jvardyti ir iSsamiai, sklandZziai apibiidinti alkoholiniai ir nealkoholiniai gérimai;
pagal reikalavimus iSpilstyti ir patiekti sveciui; parinkti komponentai kokteiliams ir gérimy misiniams; pagal reikalavimus pagaminti
gérimai, tinkamai papuosti ir patiekti sveciui; pagal reikalavimus pagaminta nurodyta kava ar arbata ir patiekta sveciui; pagamintas ar
pabaigtas ruosti bare nurodytas nesudétingas Saltasis ar karStasis uzkandis, desertas ar kitas patiekalas ir patiektas sveciui. Sutvarkyta darbo
vieta, inventorius pagal darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems

Mokymo(si) medziaga:

e Padavéjo ir barmeno moduliné profesinio mokymo programa
e Teoriniy ir praktiniy uzduo¢iy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

istekliams e Vadovéliai ir kita metodiné medziaga
Mokymo(si) priemonés.
e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimai Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai

teorinio ir praktinio
mokymo vietai

pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apripinta darbo priemonémis (tokiomis kaip kavos aparatas, alaus pilstymo aparatas, sul¢iaspaudé,
indaplové, ledy generatorius, Saldytuvas, plaktuvas, elektrinis plakiklis, peiliai, atidarytuvas, kams¢iatraukis, indai, taurés, serviravimo
jrankiai, padéklai, svérimo jrenginiai, matavimo prietaisai, skys¢iy matavimo talpos, mechaniniai baro jrenginiai, kavos virimo aparatai)

47




praktiniams darbams atlikti.
Zaliavos praktiniams darbams atlikti.
Plovimo ir dezinfekavimo medZiagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Reikalavimai
mokytojo
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos $vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos §vietimo ir
mokslo ministro 2014 m. rugpjiicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 ,.Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo®, nustatyta
i$silavinima ir kvalifikacija;

2) turintis barmeno ar lygiaverte kvalifikacija (iSsilavinimg) arba ne mazesng¢ kaip 3 mety barmeno profesinés veiklos patirt;.
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Modulio pavadinimas — ,,Maisto ruoSimas*

6.3. PASIRENKAMIEJI MODULIAI

Valstybinis kodas 3101331

Modulio LTKS lygis Il

Apimtis mokymosi 5

kreditais

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymaosi rezultatams pasiekti

1.1. ISmanyti higienos
reikalavimus, taikomus
maitinimo paslaugas
teikianCioms jmonéms.

1. Paruosti maisto
gaminimo patalpas
darbui.

Tema. Asmens higienos reikalavimai dirbant virtuvéje

e Higienos reikalavimai maitinimo paslaugas teikian¢ioms jmonéms
e Asmens higienos reikalavimai

e Reikalavimus darbo drabuziams ir apavui

1.2. Paruosti virtuvés patalpas,
jrenginius, inventoriy, darbo
vietag maistui gaminti.

Tema. Maitinimo paslaugas teikiancios jmonés patalpy rusys, jy paskirtis ir joms keliami
reikalavimai

e Maitinimo paslaugas teikiancios jmonés patalpy riisis

e Virtuvés darbo organizavimas

Tema. Reikalavimai skirtingoms darbo zonoms

e Darbuotojy saugos ir higienos reikalavimai atskirose darbo zonose

e Darbo zonoms keliami reikalavimai ir taisyklés, Zenklinimas

Tema. Darbo vietos paruosimas darbui

e Darbo vietos paruosimas, vadovaujantis darbuotojy saugos ir sveikatos darbe reikalavimais

e Geros higienos praktikos reikalavimai darbo vietos paruo$imui

Tema. Jrenginiai, jrankiai ir kitas inventorius, naudojami patiekalams gaminti, jy klasifikavimas
e Virtuvés technologiniy jrenginiy klasifikacija

e Virtuvés jrankiai, inventorius, veikimo principai, Zenklinimas

e [renginiy eksploatacijos ir darbuotojy saugos reikalavimai

1.3. Tvarkyti darbo vieta,
inventoriy pagal darbuotojy
saugos ir higienos reikalavimus.

Tema. Geros higienos praktikos (GHP) taisyklés maistqg gaminanciose jmonése
e Darbo zonos tvarkymas, vadovaujantis geros higienos praktikos taisyklémis
e [renginiy, inventoriaus valymas, vadovaujantis geros higienos praktikos taisyklémis

2. Parinkti maisto
produktus ir zaliavas
patiekalams ir
gérimams gaminti.

2.1. ISmanyti maisto prekiy
klasifikavima, riisis,
zenklinima, laikymo salygas,
kokybés rodiklius.

Tema. Maisto prekiy klasifikavimas, rusys ir Zenklinimas

e Maisto prekiy rusys, klasifikavimas, zenklinimas

Tema. Maisto prekiy laikymo sqlygos ir pagrindiniai kokybés rodikliai
e Maisto prekiy laikymo salygos ir kokybés rodikliai
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2.2. ISmanyti maisto produkty
grupes (rekomenduojamas
sveikai mitybai, galincias
sukelti alergija, sitilomas
vegetarams ir kt.)

Tema. Mitybos fiziologija. Sveikos mitybos principai. Maisto produkty grupés, galincios sukelti
alergijq

e Pagrindiniai sveikos mitybos principali

e Produktai, galintys sukelti alergija

e Sveikos mitybos produktai

Tema. Mitybos jprociai: vegetarizmas, Zaliavalgysté ir kt.

e Maisto produktai vegetariSkai mitybai

e Maisto produktai Zaliavalgystés mitybai

2.3. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas patiekalams bei
gérimams gaminti, nustatant jy
kokybe pagal kokybés

rodiklius.

Tema. Maisto produkty paskirtis, jy panaudojimas, kokybés rodikliai, laikymo sqlygos
e Maisto produkty paskirtis, panaudojimas

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimas patiekalams bei gérimams gaminti

e Konkreciy maisto produkty kokybés jvertinimas, laikymo salygos

3. Atlikti maisto
produkty ir zaliavy
pirminj paruos$ima.

3.1. ISmanyti produkty ir
zaliavy pirminio paruo$imo
reikalavimus.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy pirminio paruosimo reikalavimai
e Maisto produkty ir zaliavy pirminio paruosimo reikalavimai
e [vairiy zaliavy pjaustymo biuidai

3.2. Paruosti maisto produktus
ir zaliavas patiekalams bei
gérimams gaminti.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy pirminis paruoSimas ir pjaustymas
e Maisto produkty ir zaliavy pirminio paruoSimo technologinés operacijos
e Darzoviy pjaustymo biuidai

3.3. Saugiai naudoti jvairius
maisto Siluminio paruo§imo
bidus.

Tema. Siluminio paruoSimo biidai

e Siluminio paruosimo biidai, laikantis darbuotojy saugos taisykliy

¢ Inventoriaus, skirto konkrec¢iam patiekalui pagaminti atitinkamu $iluminiu biidu, parinkimas
e Siluminiu biidu pusgaminiy paruogimas pagal jiems keliamus technologinius reikalavimus
Tema. Temperatiros ir Siluminio apdorojimo trukmeés jtaka patiekaly kokybei

e Temperaturos ir Siluminio apdorojimo trukmés jtaka patiekaly kokybei

4. Gaminti patiekalus
ir gérimus.

4.1. Apskaiciuoti maisto
produkty ir zaliavy kiekj
patiekalams ir gérimams
gaminti.

Tema. Technologijos, kalkuliacijos kortelés

e Technologijos, kalkuliacijos korteliy sudarymo ir naudojimo principai

e Reikiamo produkty kiekio pasirinktam patiekalui pagaminti apskaic¢iavimas, panaudojant
informacines technologijas

4.2. Pagaminti Saltuosius,
karsStuosius, saldZiuosius
patiekalus ir gérimus.

Tema. Saltieji patiekalai ir utkand¥iai

o Saltyjy patiekaly ir uzkandziy gaminimo technologija

o Saltyjy patiekaly ir uzkandziy kokybe¢, laikymo salygos, gaminimas ir patiekimas
Tema. Sriubos
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e Sriuby gaminimo technologija

¢ Sriuby kokybe, laikymo salygos, gaminimas ir patiekimas

Tema. PadaZai

e Padazy gaminimo technologija

e Padazy kokybé¢, laikymo salygos, gaminimas ir patiekimas

Tema. Karstieji uZkandZiai

e Karstyjy uzkandziy gaminimo technologija

e Karstyjy uzkandziy kokybe, laikymo salygos, gaminimas ir patiekimas

Tema. Karstieji Zuvies patiekalai

e Karstyjy zuvies patiekaly gaminimo technologija

o Karstyjy Zuvies patiekaly kokybé, laikymo salygos, gaminimas ir patiekimas

Tema. Karstieji mésos ir paukstienos patiekalai

o Karstyjy mésos ir paukstienos patiekaly gaminimo technologija

o Karstyjy mésos ir paukstienos patiekaly kokybé, laikymo saglygos, gaminimas ir patiekimas
Tema. DarZoviy patiekalai ir garnyrai

e Darzoviy patiekaly ir garnyry reikSmé gaminimo technologija

e Darzoviy patiekaly ir garnyry kokybe¢, laikymo salygos, gaminimas ir patiekimas

Tema. Kiausiniy, varskés, kruopy, milty ir makarony patiekalai

e Kiausiniy, varskés, kruopy, milty ir makarony patiekaly gaminimo technologija

¢ Kiausiniy, varskés, kruopy, milty ir makarony patiekaly kokyb¢, laikymo salygos, gaminimas ir
patiekimas

Tema. Saldieji patiekalai, gérimai ir konditerijos gaminiai

e Saldziyjy patiekaly, gérimy ir konditerijos gaminiy gaminimo technologija

e Saldziyjy patiekaly, gérimy ir konditerijos gaminiy kokybé, laikymo saglygos, gaminimas ir
patiekimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kkriterijai

Pasirtipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti $variis ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Pagal reikalavimus paruo$tos maisto gaminimo patalpos darbui; parinkti
maisto produktai ir zaliavos patickalams ir gérimams gaminti; laikantis reikalavimy, atliktas maisto produkty ir zaliavy pirminis
paruoSimas; laikantis maisto ruo$imo technologijos, pagaminti nurodyti patiekalai ir gérimai. Sutvarkyta darbo vieta, inventorius pagal
darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir

Mokymo(si) medzZiaga:
e Padavéjo ir barmeno modulinés profesinio mokymo programos aprasas
e Teoriniy ir praktiniy uzduoc¢iy mokinio sgsiuvinis
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materialiesiems
iStekliams

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

¢ Kita metodiné medziaga

Mokymo(si) priemonés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

Reikalavimai teorinio
ir praktinio mokymo
vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai
pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apripinta darbo priemonémis (tokiomis kaip mechaniniai ir automatiniai virtuvés prietaisai ir
jrenginiai, technologijos kortelés, maisto gaminimo indai ir jrankiai) praktiniams darbams atlikti.

Zaliavos praktiniams darbams atlikti.

Plovimo ir dezinfekavimo medZiagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Reikalavimai
mokytojo dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo
ir mokslo ministro 2014 m. rugpjtcio 29 d. jsakymu Nr. V-774 ,,Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo*, nustatytg
iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) turintis viréjo ar lygiavertg kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesne kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Gérimy parinkimas ir patiekimas*

Valstybinis kodas 4101378
Modulio LTKS lygis | IV
Apimtis mokymosi 5

kreditais

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymaosi rezultatams pasiekti

1. Derinti gérimus su
patiekalais ir patiekti
juos sveciams.

1.1. ISmanyti gérimy jvairove,
gamybos biudus, kilme,

Tema. Gérimy jvairové, gamybos biidai, kilmé, regionai
e Gérimy jvairove, jy kilme, regionai

regionus. e Gérimy gamybos bidai
1.2. ISmanyti someljé veiklos Tema. Someljé veiklos principai
principus. e Someljé pareigos ir atsakomybé

e Gérimy uzsakymas, prieziira ir kontrolé
Tema. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas

1.3. Naudoti taures pagal jy
paskirtj jvairiems gérimams
patiekti.

Tema. Taurés ir jy paskirtis pagal skirtingas gérimy risis
e Tauriy klasifikacija
e Tauriy paskirtis pagal skirtingas gérimy riisis
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1.4. Derinti gérimus su Tema. Gérimy derinimas su konkreciais patiekalais
patiekalais ir juos patiekti. e Gérimy derinimo su patiekalais taisyklés

e Gérimo prie patiekalo parinkimas

Tema. Gérimy sveciams patiekimas

e Gérimy patiekimo buidai

e Gérimy patiekimo tvarka

e Gérimo prie patiekalo parinkimas ir patiekimas

1.5. Organizuoti gérimy Tema. Gérimy degustacijos, jy organizavimas
degustacijas. e Gérimy degustacijos organizavimas

e Gérimy degustacijos plano sudarymas

e (Gérimy istorija ir pristatymas

2. Sudaryti gérimy 2.1. ISmanyti gérimy rinkos Tema. Gérimy rinkos analizé ir vertinimas
korta. analizés ir vertinimo svarba. e Gérimy pasiila ir paklausa

e Gérimy pasitlos ir paklausos vertinimas

2.2. ISmanyti atsargy priezilra, | Tema. Atsargy prieZiiira, gérimy laikymo vietos ir sqlygos

gérimy laikymo vietas ir e Gérimy atsargy priezitra ir kontrolé
salygas. e Gérimy laikymo vieta ir salygos, reikalavimai
2.3. Ivertinti gérimy kokybe Tema. Gérimy kokybés kriterijai ir vertinimas

pagal gérimy kokybés kriterijus. | e Jvardyti ir paaiskinti gérimy kokybés kriterijus ir vertinimo principus.
e Ivertinti pateikty gérimy kokybe.

2.4. Sudaryti gérimy meniu. Tema. Gérimy meniu
e Gérimy meniu, paskirtis, sudarymo reikalavimai

Mokymosi pasiekimy | Pasirlipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svarls ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
vertinimo kriterijai reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Pagal reikalavimus suderinti nurodyti gérimai su patiekalais ir patiekti
svec€iui; pagal reikalavimus i§ nurodyty gérimy sudarytas gérimy meniu. Sutvarkyta darbo vieta, inventorius pagal darbuotojy saugos ir
higienos reikalavimus.

Reikalavimali Mokymo(si) medziaga:
mokymui skirtiems e Padavéjo ir barmeno modulinés profesinio mokymo programos apra3as
metodiniams ir e Teoriniy ir praktiniy uzduo€iy mokinio sgsiuvinis
materialiesiems e Testas turimiems gebéjimams vertinti
istekliams e Kita metodiné medziaga
Mokymo(si) priemonés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medZziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
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Reikalavimai teorinio
ir praktinio mokymo
vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai
pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo priemonémis (tokiomis kaip jvairios taurés, padéklai, ranksluostéliai, atidarytuvas,
kamsc¢iatraukis, matavimo talpos) praktiniams darbams atlikti.

Zaliavos praktiniams darbams atlikti.

Plovimo ir dezinfekavimo medZziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Reikalavimai
mokytojo dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Mokinio mokymuisi modulio metu vadovauja mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprasSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo
ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 ,,Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo*, nustatytg
1$silavinimg ir kvalifikacija;

2) turintis barmeno ar lygiavertg kvalifikacija (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety someljé profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Ivairiy skoniy kavos gaminimas ir patiekimas*

Valstybinis kodas 4101379
Modulio LTKS lygis | IV
Apimtis mokymosi 5

kreditais

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Parinkti kava kavos
gérimams gaminti.

1.1. ISmanyti kavos auginimo ir
gaminimo procesus.

Tema. Kavos auginimas ir ruosimas
e Kavos pupelés, kavos auginimo regionai
e Kavos ruoS§imo procesai

1.2. ISmanyti kavos asortimentg
ir ruo§imo mena.

Tema. Kavos asortimentas ir ruoSimo menas, kavos gérimo kultiira
e Kavos asortimentas bei ruosimo subtilybés
e Kavos gérimo kulttira Lietuvoje ir pasaulyje

1.3. Parinkti kava jvairiems
kavos gérimams ruosti.

Tema. Kavos risys, klasifikavimas, savybés, maistiné verté
e Kavos rusys, klasifikavimas, savybés

e Kavos maistiné verte

e Kavos parinkimas atitinkamiems kavos gérimams gaminti

1.4. Nustatyti kavos kokybe,
remiantis kavos kokybés
rodikliais.

Tema. Kokybés rodikliai, jy nustatymo biudai, laikymo sqlygos
e Kavos kokybés rodikliai, jy nustatymo budai, kavos laikymo salygos
e Nustatyti pateiktos kavos kokybe.

2. Gaminti ir patiekti

2.1. ISmanyti kavos virimo Tema. Kavos virimo aparaty klasifikavimas, paruo$imas, veikimo principai
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kava.

aparaty veikimo principus. e Saugaus darbo ir higienos reikalavimus, dirbant su kavos virimo aparatais
e Kavos virimo aparaty klasifikavimas

e Kavos virimo aparaty paruosimas darbui ir veikimo principai

2.2. Jvairiais budais gaminti ir Tema. Kavos ruosimo biidai ir technika

tam skirtuose induose patiekti e Indai ir kitas inventorius kavai patiekti

kava. e Kavos ruoSimo budai, skirtingos kavos ruosimo technikos
e Kavos deriniai, priedai

e Latte art menas

o Kavos patiekimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pasirfipinta tinkama ir tvarkinga i§vaizda, dévéti $varis ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Pagal reikalavimus parinkta kava kavos gérimams gaminti; pagal
techninius aprasSymus panaudoti kavos virimo aparatai ir kita jranga; pagal technologija pagaminta nurodyta kava ir patiekta sveciui.
Sutvarkyta darbo vieta, inventorius pagal darbuotojy saugos ir higienos reikalavimus.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems
1Stekliams

Mokymo(si) medziaga:

e Padavéjo ir barmeno modulinés profesinio mokymo programos aprasas

e Teoriniy ir praktiniy uzduoc¢iy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

¢ Kita metodiné medziaga

Mokymo(si) priemonés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medZziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

Reikalavimai teorinio
ir praktinio mokymo
vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai
pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apripinta darbo priemonémis (tokiomis kaip kavos aparatai, indaplové, ledy generatorius, Saldytuvas,
indai, svérimo jrenginiai, matavimo prietaisai, skys¢iy matavimo talpos, mechaniniai baro jrenginiai, kavos virimo aparatai) praktiniams
darbams atlikti.

Zaliavos praktiniams darbams atlikti.

Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti.

Reikalavimai
mokytojo dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Mokinio mokymuisi modulio metu vadovauja mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprasSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo
ir mokslo ministro 2014 m. rugpjtcio 29 d. jsakymu Nr. V-774 |, D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo*, nustatytg
i§silavinima ir kvalifikacija;

2) turintis barmeno ar lygiavertg kvalifikacija (iSsilavinimg) arba ne mazesne kaip 3 mety baristos profesinés veiklos patirt].
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6.4. BAIGIAMASIS MODULIS

Modulio pavadinimas —,,Ivadas j darbo rinka*

Valstybinis kodas 4000002
Modulio LTKS lygis \Y
Apimtis mokymosi 10

kreditais

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

1. Formuoti darbinius
1giidZius realioje darbo
vietoje.

1.1. Isivertinti ir realioje darbo vietoje demonstruoti jgytas kompetencijas.
1.2. Susipazinti su bisimo darbo specifika ir adaptuotis realioje darbo vietoje.
1.3. Isivertinti asmenines integracijos ] darbo rinkg galimybes.

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Sitlomas modulio pasiekimy jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems
1Stekliams

Neéra.

Reikalavimai teorinio
ir praktinio mokymo
vietai

Darbo vieta, leidzianti jtvirtinti jgytas padavéjo ir barmeno kvalifikacijas sudarancias kompetencijas.

Reikalavimai
mokytojo dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Mokinio mokymuisi modulio metu vadovauja mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos $vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos §vietimo
ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 ,,Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo*, nustatyta
iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) turintis padavéjo arba barmeno, arba lygiaverte kvalifikacija (iSsilavinimg) arba ne mazesne¢ kaip 3 mety padavéjo arba barmeno
profesinés veiklos patirt].

Mokinio mokymuisi realioje darbo vietoje vadovaujantis praktikos vadovas turi turéti ne mazesne kaip 3 mety patirtj toje srityje, kurioje
mokinys siekia jgyti kvalifikacija.

Modulio pavadinimas — ,,Ivadas j darbo rinka*

Valstybinis kodas

4000004

Modulio LTKS lygis

v
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Apimtis mokymosi
kreditais

5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

1. Formuoti darbinius
igtdzius realioje darbo
vietoje.

1.1. Isivertinti ir realioje darbo vietoje demonstruoti jgytas kompetencijas.
1.2. Susipazinti su bisimo darbo specifika ir adaptuotis realioje darbo vietoje.
1.3. Isivertinti asmenines integracijos i darbo rinka galimybes.

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Sitilomas baigiamojo modulio vertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams
ir materialiesiems
1Stekliams

Neéra.

Reikalavimai teorinio
ir praktinio mokymo
vietai

Darbo vieta, leidzianti jtvirtinti jgytas padaveéjo arba barmeno kvalifikacijg sudarancias kompetencijas.

Reikalavimai mokytojy
dalykiniam
pasirengimui

(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos $vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos §vietimo
ir mokslo ministro 2014 m. rugpjii¢io 29 d. jsakymu Nr. V-774 ,. D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso patvirtinimo®, nustatyta
i$silavinima ir kvalifikacija;

2) turintis padavéjo arba barmeno, arba lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesne¢ kaip 3 mety padavéjo arba barmeno
profesinés veiklos patirtj.

Mokinio mokymuisi realioje darbo vietoje vadovaujantis praktikos vadovas turi turéti ne mazesng kaip 3 mety patirtj toje srityje, kurioje
mokinys siekia jgyti kvalifikacija.
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